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Thank you
for your trust and the purchase of our product. This user manual is supplied to help you
use this product. The instructions should allow you to learn about your new product as
quickly as possible.

Make sure you have received an undamaged product. If you do find transport damage,
please contact the seller from which you purchased the product, or the regional
warehouse from which it was supplied.

Tack

for ditt fortroende och for kdpet av var produkt. Denna bruksanvisning medfdljer for att hjdlpa
dig att anvanda produkten. Med hijdlp av instruktionerna kan du ldra dig om din nya produkt
s@ snabbt som majligt.

Kontrollera att produkten du har tagit emot dr oskadad. Om du upptéicker en transportskada,
var vanlig kontakta aterforsdljaren som du kdpte produkten av, eller den lokala butiken som

levererade den.
Takk

for at du valgte ett av vare produkter. Formdlet med denne brukerveiledningen er @ hjelpe
deg & komme i gang med produktet.

Forsikre deg om at produktet du har moftatt, er uskadet. Hvis du oppdager en
transportskade, kontakter du selgeren du kjgpte produktet av eller lageret som produktet ble

levert fra.
Tak

fordi du har valgt at kebe denne maskine. Formadlet med denne hurtigvejledning er at hjcelpe
dig i gang med at bruge maskinen.

Kontrollér, at maskinen ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du opdager en

transportskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager, som maskinen er afsendt fra.
Kiitos

luottamuksestasi ja tuotteemme ostamisesta. Tdmd pikaopas on tarkoitettu auttamaan

laitteen kaytossd alkuun padsemisessa.

Tarkista, ettei tuotteessa ole vaurioita. Jos havaitset kuljetusvaurioita, ota yhteyttd tuotteen
myyjadn tai paikalliseen myymdaldan, josta se toimitettiin.

bpakka pér fyrir
fyrir traust pitt og kaup @ véru okkar. Pessar flytileidbeiningar eru Gtvegadar til ad hjalpa pér
ad byrja ad nota tcekid.

Gakktu 0r skugga um ad pi hafir fengid 6skemmda voru. Ef skemmdir vegna flutninga
finnast skaltu hafa samband vid séluadilann sem pbd keyptir véruna af, eda véruhisid a

sveedinu padan sem pvi var dreift.
ELVITA
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WARRANTY

Guarantee of quality for the consumer (does not include wear parts).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gdller for konsument (omfattar ej férbrukningsdelar).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gjelder for forbrukere (dekker ikke forbruksdeler).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gcelder for forbrugere (omfatter ikke forbrugsdele).

TAKUU

Laatutakuu on voimassa kuluttajalle (ei koske kuluvia osial).

ABYRG:«

Gaadbyrg gildir fyrir neytendur (ncer ekki yfir neysluvorur).
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TEKNISKA DATA

Spdnning: 220-240 VAC, 50 Hz
Effekt: 2000 W

Korgens kapacitet: 5,0 liter
Reglerbar temperatur: 80-200 °C
Timer (0-60 min)

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
FélLoll'rid nedanstdende sdkerhetsfdreskrifter vid anvéndning av elektriska
enheter:

1.
2.
3.
4

10.

1.

12.

13.

Las alla anvisningar.

Ror inte varma ytor!

Doppa inte sladd, stickkontakt eller bas i vatten eller annan vdtska
(risk for elstot).

VARNING! Denna elektriska enhet har uppvarmningsfunktion. Alla
ytor pd enheten kan bli varma, férutom de ytor som dr avsedda aft
hdlla i. Anvénd denna utrustning med FORSIKTIGHET (varma ytor kan
orsaka brdnnskada eller obehag). Vidrér endast enhetens handtag
och 6vriga greppytor (anvand alltid grytlappar, ugnsvantar eller
liknande nar du tar i enheten). Vénta alltid tills enheten har svalnat
innan du vidror andra ytor dn de som dr avsedda att halla i.

Koppla bort enheten fran vdgguttaget ndr den inte anvands och
innan rengoring. L&t den svalna innan du avlagsnar eller satter dit
komponenter.

Om ndtsladden dr skadad ska denna ersdttas av tillverkaren,
tillverkarens servicerepresentant eller ndgon med samma behdérighet
(skadad ndtsladd utgor en fara).

Anvand endast tillbehér som har rekommenderats av enhetens
tillverkare (andra tillbehdr kan orsaka personskada).

Anvand inte apparaten utomhus.

Forsdkra dig om att nétsladden inte hdnger éver kanten pé bord eller
koksbdnk och att den inte kommer i kontakt med heta ytor.

Placera inte enheten pé eller néra het gas-/elbrénnare eller varm
ugn/spis.

Var mycket forsiktig ndr du flyttar enhet som innehdller het olja eller
annan het vétska.

Anslut stickkontakten forst till enheten och darefter till viigguttaget.
Stdng av enheten med strémknappen och koppla sedan bort
stickkontakten frén végguttaget.

Anvand enheten endast for avsett dndamadl.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



14.  Denna enhet far anvdndas av barn frén 8 dr och uppdt och av
personer med nedsatt fysisk formdga, nedsatt horsel/syn, nedsatt
mental férmaga eller som saknar erfarenhet, férutsatt att de
overvakas eller har fatt instruktioner om hur enheten anvdnds pé
ett sdkert sdtt och att de forstar alla risker. Barn far aldrig leka med
enheten. Barn fér rengdra och underhdlla enheten endast férutsatt
att de dr éldre dn 8 dr och att de utfor arbetet under uppsikt av vuxen

person.

15. L&t inte barn yngre dn 8 &r komma ndra enheten eller dess ndtsladd.
16.  Enheten &r inte avsedd fér anvandning tillsammans med extern timer
eller separat fiéirrstyrningssystem.

Med denna luftfritds tillagar du dina favoritrétter enkelt och hélsosamt. Tack
vare dess snabba cirkuleringfov varmluft och en évre grill kan du tillaga

mdnga olika ratter i den. Lu

ritbsens bdsta egenskap dr att den varmer

livsmedel frén alla riktningar och att det for de flesta ingredienser inte

behover tillsdittas nadgon olja.

INTRODUKTION
Allmdn beskrivning (bild 1)

1. Kontrollpanel
Kantlist

Ovre hélie

2

3

4.  Indikatorlampa
5 Korg

6

Frigoringsknapp for ko

Bild 1

Bild 3 Bild 4

7. Korgens handtag

8. Behallare

9. Luftutlopp
10.  Natsladd
Bild 2
;,-" .
Bild 5 Bild 6
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VIKTIGT!

Lds denna bruksanvisning noggrant innan du anvénder enheten (spara den
for framtida behov).

FARA

Denna enhet far anvdndas av barn frdn 8 &r och uppat och av personer
med nedsatt fysisk férmaga, nedsatt hérsel/syn, nedsatt mental
formdga eller som saknar erfarenhet, férutsatt att de 6vervakas eller
har fétt instruktioner om hur enheten anvénds pa ett sdkert séitt och att
de forstdr alla risker. Barn fér aldrig leka med enheten. Barn fér rengéra
och underhdlla enheten endast férutsatt att de dr dldre an 8 ér och att
de utfor arbetet under uppsikt av vuxen person.

Lat inte barn yngre dn 8 ar komma néra enheten eller dess nétsladd.

Doppa inte héljet i vatten och skdlj det inte under vattenkran (det
innehdller elkomponenter och enhetens vdrmeelement).

Risk for elstét! Forsdkra dig om att vatten eller annan vétska inte kan
komma in i enheten.

Ldgg ingredienserna som ska friteras i korgen (var forsiktig sé att de inte
kommer i kontakt med vdrmeelementen).

Tack inte for luftintag och luftutlopp ndr enheten anvénds.
Brandrisk! Fyll inte behdllaren med olja.

Ror inte enhetens insida ndr fritering pagdr. Enhetens atkomliga ytor kan
bli varma ndr enheten anvénds.

VARNING

Forsdkra dig om att spdnningen som anges pé enheten
Overensstdmmer med ndtspdnningen.

Anvdnd inte enheten om stickkontakten, nétsladden eller annan
komponent dr skadad.

Skadad ndétsladd fér repareras eller bytas ut endast av auktoriserad
servicetekniker.

Placera natsladden pé sékert avstand fran heta ytor.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



Satt inte i stickkontakten i véigguttaget om dina hdnder @r véta (anvdnd
inte heller kontrollpanelen med vata hdander).

Placera inte enheten direkt mot en vagg eller annan enhet. Limna minst
10 cm avsténd bakom enheten, pé dess bada sidor och ovanfor den.
Placera inga foremdl ovanpd enheten.

Anvénd enheten endast pd det sdtt som anges i denna bruksanvisning.
Ldmna aldrig enheten utan uppsikt ndr den anvdnds.

Under luftfritering frigors het dnga genom luftutloppen. Hall darfor
hdnder och ansikte pd sdkert avstand frén luftutioppen. Var ocksa
forsiktig nér du avldgsnar behallaren fran enheten (varm édnga kan lécka
ut).

Alla atkomliga ytor kan bli varma under anvéndning (bild 2).

Koppla omedelbart bort enheten fran vagguttaget om det kommer mork
rok ut frén den. Vanta tills det inte kommer mer rék innan du avidgsnar

behdllaren frén enheten.

FORSIKTIGHET!

Forsdkra dig om att enheten dr placerad pd en horisontell, plan och
stabil yta.

Denna enhet dr avsedd endast for hushdllsbruk. Den dr inte avsedd for
storkdksanvdndning som till exempel personalkdk, motell, hotell, B&B.

Om enheten anvdnds pd ej avsett sdtt, om den anvdnds for yrkesmdssigt
bruk eller om anvisningar i bruksanvisningen inte respekteras upphér
garantin att gdlla. Det betyder ockséd att vi avsdger oss for alla eventuella
skadeansprdk.

Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget ndr enheten inte anvdnds.
Lat enheten svalna i 30 minuter innan du flyttar eller rengér den.

INNAN FORSTA ANVANDNING

Avldgsna allt férpackningsmaterial.
Avlggsna alla klistermdrken och etiketter frdn enheten.

Rengor korgen och behdllaren med varmt vatten med diskmedel och
en mjuk svamp.

Torka av enhetens insida och utsida med en fuktig trasa.

| denna fritds anvands varmluft for att fritera révarorna (inte olja). Fyll
darfor aldrig pd olja eller frityrfett.
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FORBEREDELSER FORE ANVANDNING

Placera enheten pa ett stabilt, horisontellt och plant underlag.

Forsdakra dig om atft underlaget ddr enheten ska placeras &r
vaérmebestdndigt.

2. Placera korgen i behallaren (bild 3).
Fyll inte behallaren med olja eller annan viétska.

Placera inga foremal ovanpé enheten (luftflodet kan forsamras,
vilket paverkar luftfriteringen).

ANVANDA ENHETEN
Denna fritds kan anvdndas for att férbereda ménga olika ingredienser.
Luftfritering
1. Anslut stickkontakten till jordat véigguttag.
2. Dra forsiktigt ut behdllaren ur luftfritésen (bild 6).
3. Légg ingredienserna i korgen (bild 5).
4. Satt tillbaka behallaren i luftfritdsen (bild 4).
Rikta in behdllaren med skenorna i fritdsen.
Anvand aldrig behallaren utan korgen installerad.

Forsiktighet! Ror inte behallaren under
anvéndning eller direkt efter anvéndning - den
blir mycket varm. Hall behallaren endast i
handtaget.

5. Sefillagningstid fér de olika ingredienserna i avsnittet Instdllningar i
detta kapitel.

6. Vissa ingredienser behover skakas efter halva tillagningstiden (se
avsnittet Instdlliningar i detta kapitel). Dra ut behéllaren ur enheten (héll
i behdllarens handtag) och skaka den sé att ingredienserna blandas.
Satt tillbaka behdllaren i fritdsen.

Forsiktighet! Tryck inte pd knappen pd

handtaget samtidigt som du skakar behdllaren
(bild 3).

Tips: Lyft ut korgen ur behdllaren ndr du ska skaka ingredienserna (pd
sa satt fér du en lagre vikt aft skaka). Dra ut behdllaren ur enheten

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



10.

1.

n

och placera den pé ett varmebestandigt underlag. Tryck ddrefter pé
knappen pd handtaget och lyft ut korgen ur behdllaren.

Tips: Stdll in timern pd halva tillagningstiden. Ta ut behdllaren och
skaka ingredienserna ndr timerns signal hors. GIom inte att stélla in
timern pa den aterstdende tillagningstiden igen nér du har skakat
ingredienserna.

Ndr timerns signal hors igen dr tillagningstiden slut. Dra ut behéllaren
ur enheten och placera den pé ett varmebestdndigt underlag.

Obs! Du kan dven stéinga av enheten manuellt genom att stélla
timern pé 0.
Kontrollera om ingredienserna dr fardiga. Om ingredienserna inte &r

fdrdiga satter du tillbaka behdéllaren i enheten och stdller in timern pé
ndgra minuter.

Ndr ingredienserna (till exempel pommes frites) dr fardiga drar du ut

behdllaren ur |uftfritdsen och placerar den pd eft varmebestdandigt

gnﬂglrllog. Tryck darefter pd knappen pd handtaget och lyft ut korgen ur
ehdllaren.

Vénd inte korgen upp och ned ndr den fortfarande dr i behdllaren
(eventuell olja som har ansamlats i botten av behdllaren droppar

ned pd ingredienserna).

Behdllaren och ingredienserna &r varma. Beroende pd vilken typ

av ingredienser som dr placerade i fritdsen kan anga lacka ut ur
behailaren.

Tom korgens innehdll i en skdl eller tallrik.

Tips: Plocka upp stora eller dmtaliga ingredienser frén korgen med en
koksténg.

Luftfritosen dr fardig for tillagning av en ny laddning ingredienser direkt
efter att pdgdende laddning dr fardigtillagad.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



ANVANDNINGSANVISNINGAR

Knagp 1: Stromkna

Nar behdllaren och Egrgen dar korrekt placerade i fritdsen ténds lampan

i stromknappen. Hall inne stromknappen i 3 sekunder for att stdlla in
fritdsen pd forvald temperatur (200 °C) och tillagningstid (15 minuter).
Tryck pd stromknappen en géng till for att starta tillagningen. Héll inne
stromknappen i 3 sekunder for att stéinga av fritdsen under tillagning (alla
lampor slocknar och fldkten stannar).

Obs! Du kan pausa tillagningen genom att trycka pd strémknappen (tryck
pé den igen for att dteruppta tillagningen).

Knapp 2: Forinstdlliningsknapp

Tryck pd forinstdliningsknappen () och vélji ndgon av de dtta
instdliningarna. Nér du har valt instélining startar programmet tillagningen
(pa forinstdlld tillagningstemperatur under férinstalld tid).

Knapp 3 och 4: Temperaturknappar

Tryck en géing pa (+) for att hoja tillagningstemperaturen eller en géng pé
(-) for att sénka tillagningstemperaturen med 5 °C. Hdll inne knappen for aft
hoéja/sdnka temperaturen snabbt. Temperaturomrade: 80-200 °C.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Knapp 5 och 6: Timerknappar

Tryck en gdng pa (+) for att 6ka och en géng pé (-) for att minska
tillagningstiden med 1 minut. Hall inne knappen for att 6ka/minska tiden
snabbt.

Indikatorlampa 7
Varmeindikator

Indikatorlampa 8
Flgktindikator

Indikatorlampa 9
Temperaturindikator

Indikatorlampa 10
Timerindikator

Indikatorlampa 11-18
Receptindikator

INSTALLNINGAR

| tabellen nedan visas grundinstdllningar for olika ingredienser.

Obs! Dessa instéllningar ska endast ses som en rekommendation.
Eftersom ingredienser varierar i ursprung, storlek, form och varumérke
kan vi inte med sdkerhet faststdlla i forvdg vilken som dr den bésta
instéliningen.

Med snabbluftteknik &teruppvarms luften inuti enheten direkt. Tack vare det
pdverkas luftfriteringen knappt om du drar ut behdllaren under en kort tid
frén enheten.

Tips
- Mindre ingredienser behdver vanligtvis kortare tillagningstid @n stérre
ingredienser.

- En stor mdngd ingredienser behéver endast en ndgot léingre
tillagningstid och en liten mdngd ingredienser endast en négot kortare
tillagningstid @n indikerad tillagningstid.

- Virekommenderar att du skakar mindre ingredienser efter halva
tillagningstiden (pd@ s& satt undviker du att de friteras ojamnt).

- Pensla lite olja pa rd potatis for att den ska bli lite krispigare. Fritera
ingredienserna i luftfritésen inom nagra minuter efter att du har penslat
dem med olja.

- Tillaga inte mycket feta ingredienser (som till exempel korvar) i
|uftfritosen.

- Snacks som kan tillagas i ugn kan ocksé tillagas i luftfritds.
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- Optimal tillagningsmdngd for pommes frites ér 500 gram.

— Du kan snabbit tillaga fyllda snacks genom att anvéinda halvfabrikatsdeg.
Halvfabrikatsdeg krdver ocksd kortare tillagningstid édn hemlagad deg.

- Placera en bakform eller ugnsform i luftfritésens korg om du vill baka en kaka
eller matpaj eller om du vill fritera dmtdliga/fyllda ingredienser.

— Du kan ocksa anvanda luftfritdsen for att vérma upp ingredienser. Varm
ingredienserna p& 150 “C i upp fill 10 minuter.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Min./ Tid Temperatur Skaka Extra information
max. vikt | (minuter) (C)
(9)
Potatis och
pommes frites
Tunna frysta 400-500 18-20 200 Skaka
pommes frites
Tjocka frysta 400-500 20-25 200 Skaka
pommes frites
Potatisgraténg 600 20-25 200 Skaka
Kétt och fagel
Biff 100-600 10-15 180
Flaskkotlett 100-600 10-15 180
Hamburgare 100-600 10-15 180
Sausage rolls 100-600 13-15 200
Kycklingklubba | 100-600 25-30 180
Kycklingbrost 100-600 15-20 180
Snacks
Vaérrullar 100-500 8-10 200 Skaka Anvand ugnsfardiga
Friterade 100-600 6-10 200 Skaka Anvand ugnsfardiga
kycklingbitar
Frysta fiskpinnar | 100-500 6-10 200 Anvand ugnsfardiga
Frysta 100-500 8-10 180 Anvand ugnsfardiga
panerade
ostsnacks
Fyllda 100-500 10 160
gronsaker
Bakning
Kaka 400 20-25 160 Anvénd bakform
Matpaj 500 20-22 180 Anvand bakform/ugnsform
Muffins 400 15-18 200 Anvand bakform
Séta snacks 500 20 160 Anvand bakform/ugnsform

Obs! Lagg till 3 minuter pa tillagningstiden om Iuftfritésen @r kall ndr du paborjar fritering.
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RENGORING

Rengdr enheten efter varje anvandning.

Anvand inte kéksredskap av metall eller rengdringsmaterial med
slipande egenskaper for att rengora behdllaren eller korgen (non-stick-

beldggningen kan skadas).

1.

Dra ut stickkontakten frén viigguttaget och 18t enheten svalna.
Obs! Avldgsna behdllaren sa svalnar luftfritosen snabbare.
Torka av enhetens utsida med en fuktig trasa.

Rengdr behdllaren och korgen med varmt vatten med diskmedel och
en mjuk svamp.

Ta bort eventuell kvarvarande smuts med avfettningsmedel.

Tips: Ingrodd smuts i korgen eller i botten av behallaren fér du bort
genom att fylla behéllaren med varmt vatten och lite diskmedel. Placera
korgen i behdllaren och It det diskmedelsblandade vattnet verka i
cirka 10 minuter.

4. Rengor enhetens insida med varmt vatten och en mjuk svamp (anvénd
inte svamp med slipande egenskaper).

5. Rengor varmeelementet frén eventuella matrester med
rengoéringsborste.

FORVARING

1. Koppla bort enheten frén végguttaget och 1&t den svalna.

2. Forsdkra dig om att alla komponenter Gr rena och torra.

MILO

1.

Avfallshantera inte enheten som hushdllsavfall nér den ska kasseras
—ldmna in den till tervinningsanldggning. P& sa sditt bidrar du till en
battre miljo.

Garanti och service

Kontakta auktoriserat servicecenter om du behéver information om
service eller om du har problem med enheten.
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FELSOKNING

Problem Mijlig orsak Atgard
Luftfritésen fungerar inte.  Enheten ar inte ansluten ill vagguttag. Satt i stickkontakten i jordat vagguttag.
Timern dr inte instdlld. Stdll in timern pé 6nskad tillagningstid for att starta enheten.
Ingredienserna &r inte For mycket ingredienser i korgen. Ldgg i mindre mangd ingredienser i korgen. Mindre mangd
korrekt friterade. ingredienser ger j@mnare fritering.

Instdlld temperatur ar for lag. Stall in temperaturreglaget pd 6nskad temperaturinstdllning (se
avsnittet Instdliningar i kapitlet Anvdnda enheten).

Tillagningstiden dr for kort. Stall in timern pa 6nskad tillagningstid (se avsnittet Instdliningar i
kapitlet Anvanda enheten).

Ingredienserna ar ojamnt Vissa typer av ingredienser maste Ingredienser som ligger pd varandra (till exempel pommes
friterade. skakas efter halva tillagningstiden. frites) maste skakas efter halva tillagningstiden (se avsnittet
Instdliningar i kapitlet Anvanda enheten).

Friterade snacks &r infte Du har anvdnt en typ av snacks som  Anvdnd snacks som ar avsedda att tillagas i ugn och pensla pd
krispiga ndr de fas ut ur ska tillagas i traditionell frits. lite olja for att fa en krispigare yta.
luftfritésen.
Behdllaren gar inte att For mycket ingredienser i korgen. Fyll inte korgen dver MAX.-markeringen.

satta in korrekt i enheten.

Korgen dr inte korrekt placerad i Tryck ned korgen tills eft klick hérs.
behdllaren.
Det kommer ut vit rék ur  Ingredienserna som friteras innehdller Nar du friterar ingredienser som innehdller mycket fett i
enheten. mycket fett. luftfritdsen Iacker det ut mycket olja i behdllaren. Oljan

genererar vit rok (eventuellt kan Gven behdllaren bli varmare én
normalt). Detta pdverkar inte enheten eller slutresultatet.

Behdllaren innehdller fett fran tidigare ~ Rengdr behdllaren noggrant efter varje anvandning (pé sé satt

fillagning. undviker du att fett i behdllaren orsakar vit rok).
Pommes frites friteras Fel typ av potatis har anvants. Anvand ra potatis och forsdkra dig om att de forblir fasta under
friteringen.

ojamnt i luftfritdsen.
De skivade potatisstdngerna harinte  Skdlj potatisstdngerna ordentligt sa att all starkelse aviagsnas.
skolits av korrekt fore fritering.

Pommes frites @r infe Krispigheten for pommes frites Torka de skivade potatisstingerna ordentligt innan du penslar
krispiga ndr de tas ut ur varierar beroende pd hur mycket olja dem med olja.
luftfritosen. och vatten de innehdller.

Skar potatisstangerna smalare for att géra dem krispigare.
Pensla pa lite mer olja for att gora dem krispigare.

KORREKT KASSERING AV DENNA PRODUKT

Denna mdrkning anger att produkten inte ska kasseras
tillsammans med annat hushdllsavfall inom EU. Ldmna in
produkten for atervinning. Pa sé satt bidrar du till att férhindra
skada pda milié eller mdnniskors hdlsa, och sd kommer enhetens
atervinningsbara delar till anvéndning igen. Avfallshantera
enheten antingen pad lokalt dtervinnings- och insamlingssystem
eller lamna fillbaka den till aterférsaljaren dér du kdpte den.
Aterforsdliaren kan atervinna denna produkt pa ett miliévanligt
satt.
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TEKNISKE DATA

Spenning: 220-240 VAC, 50 Hz
Effekt: 2000 W

Kurvens kapasitet: 5,0 liter
Regulerbar temperatur: 80-200 °C
Tidsur (0-60 min)

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Falg alle sikkerhetsforskrifter under ved bruk av elekiriske enheter.

B W~

10.

1.

12.

13.

Les alle anvisninger.

Ikke bergr varme flater!

lkke dypp ledning, stapsel eller base i vann eller veeske (fare for stat).
ADVARSEL! Denne elekiriske enheten har oppvarmingsfunksjon. Alle
flater pa denne enheten kan bli varme, unntatt de flatene det er ment
@ holde i. Bruk dette utstyret med FORSIKTIGHET (varme flater kan
fordrsake brannskade eller ubehag). Bergr kun enhetens h&ndtak og
evrige gripeflater (bruk alltid grytekluter, grillvotter eller liknende nér
du tar i enheten). Vent alltid fil enheten er avkielt fer du bergrer andre
flater enn de det er ment @ holde i.

Trekk stapselet ut av stikkontakten ndr den ikke brukes og fer
rengjering. La den avkjgles fgr du tar av eller setter pd komponenter.
Hvis ledningen er skadd, skal denne erstattes av fabrikanten,
fabrikantens servicerepresentant eller noen med samme
kompetanse (skadd ledning utgjer en fare).

Bruk kun filbehgr som er anbefalt av fabrikanten av enheten (annet
tilbehar kan fordrsake personskade).

Ikke bruk apparatet utenders.

Forviss deg om at nettledningen ikke henger over kanten pé bord
eller kigkkenbenk og at den ikke kommer i kontakt med varme
overflater.

lkke plasser enheten pa eller ncer varm gass-/el-brenner eller varm
ovn/komfyr.

Veer sveert forsiktig ndr du flytter enhet som inneholder varm olje eller
annen varm veeske.

Plugg ledningen farst i enheten og deretter i stikkontakten. SI&

av enheten med stremknappen og trekk deretter stgpselet ut av
stikkontakten.

Bruk enheten kun til det den er ment for.
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14.  Denne enheten kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og av
personer med nedsatte fysiske evner, nedsatt harsel/syn, nedsatt
mental kapasitet eller som mangler erfaring, forutsatt at de
overvdkes eller har fait innfgring i hvordan enheten brukes pé en
sikker mate og at de forstér alle risikoer som foreligger. Barn ma aldri
leke med enheten. Barn far kun rengjere og vedlikeholde enheten
forutsatt at de er eldre enn 8 &r og at de utfgrer arbeidet under filsyn
av en voksen.

15.  Ikke la barn under 8 &r komme ncer enheten eller dens ledning.

16.  Enheten er ikke ment til bruk sam men med eksternt tidsur eller
separat fiernstyringssystem.

PRESENTASJON

Med denne qirfryeren tilbereder du dine favorittretter sunt og enkelt. Takket
veere dens raske sirkulering av varmluft og en gvre grill kan du filberede
mange ulike retter i den. Den beste egenskapen ved airfryeren er at den
varmer matvarer fra alle retninger, og at det for de fleste ingredienser ikke er
ngdvendig & tilsette olje.

Generell beskrivelse 5. Kuv
(bl'de ]) 6.  Frigjgringsknapp for kurv
1. Betjeningspanel 7. Kurvens hé&ndtak
2. Kantlist 8. Beholder
3. Qvre deksel 9.  Luftutlep
4. Indikatorlampe 10.  Neftledning
Bilde 1 Bilde 2
ilde
uf — -_’_.ll" _: ’_‘__,- i
Bilde 3 Bilde 4 Bilde 5 Bilde 6
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VIKTIG!

Les denne bruksanvisningen fer du bruker enheten (ta vare pa den for
fremtidig bruk).

FARE!

- Denne enheten kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og av personer
med nedsatte fysiske evner, nedsatt hgrsel/syn, nedsatt mental
kapasitet eller som mangler erfaring, forutsatt at de overvakes eller
har fait innfgring i hvordan enheten brukes pé en sikker méte og at de
forstar alle risikoer som foreligger. Barn mé aldri leke med enheten. Barn
far kun rengjere og vedlikeholde enheten forutsatt at de er eldre enn 8
dr og at de utferer arbeidet under tilsyn av en voksen.

- |kke la barn under 8 &r komme ncer enheten eller dens ledning.

- l|kke dypp dekselet i vann og ikke skyll det under vannkranen (det
inneholder el-komponenter og enhetens varmeelement).

— Fare for elekirisk stgt! Forviss deg om at vann og annen vceske ikke kan
komme inn i enheten.

- Legg ingrediensene som skal friteres i kurven (vcer forsiktig s& de ikke
kommer i kontakt med varmeelementet).

- Ikke tildekk luftinntak og luftutlep ndr enheten brukes.
- Brannfare! Ikke fyll beholderen med olje.
- |kke bergr enhetens innside ndr fritering pégdar.

Enhetens tilgjengelige flater kan bli varme ndr enheten brukes.

ADVARSEL!

- Forviss deg om at spenningen som angis pd enheten stemmer overens
med nettspenningen.

- Ikke bruk enheten dersom stgpselet, ledningen eller andre komponenter
er skadd.

- Skadd ledning far kun repareres eller skiftes av autorisert servicetekniker.
- Plasser ledningen i sikker avstand til varme overflater.

- |kke sett stgpselet i stikkontakten hvis du er vat p& hendene (bruk heller
ikke betieningspanelet med véte hender.
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Ikke plasser enheten rett inntil en vegg eller annen enhet. La det veere
minst 10 cm bak enheten, pé begge sider og over den. Ikke plasser
gienstander oppd enheten.

Bruk enheten kun slik det er angitt i denne bruksanvisningen.
La aldri enheten veere uten tilsyn ndr den brukes.

Under Iuftfritering frigjeres det varm damp gjennom luftutlgpene. Hold
derfor hender og ansikt pd trygg avstand fra luftutlepene. Veer ogsé
forsiktig ndr du tar av beholderen fra enheten (varm damp kan lekke ut).

Alle tilgjengelige overflater kan bli varme under bruk (bilde 2).

Trekk stgpselet omgdende ut av stikkontakten hvis det kommer mark
rayk ut av enheten. Vent il det ikke kommer mer rgyk far du tar
beholderen av enheten.

FORSIKTIG!

Forviss deg om at enheten er plassert p& en horisontal, plan og stabil
overflate.

Denne enheten er kun ment til husholdningsbruk. Den er ikke ment il
storkjekkenbruk som for eksempel personalkjgkken, motell, hotell, B&B.

Hvis enheten ikke brukes pd tiltenkt mate, hvis den brukes til yrkesmessig
bruk eller hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke falges, opphgarer
garantien & gjelde. Det betyr ogsd at vi awviser alle eventuelle skadekrav.

Trekk alltid stepselet ut av stikkontakten nar enheten ikke brukes.
La enheten avkijgles i 30 minutter far du flytter eller rengjer den.

FﬁR FORSTE GANGS BRUK

Fiern alt emballasjemateriale.

2. Fiern alle klistremerker og etiketter fra enheten.

3. Rengjer kurven og beholderen med varmt vann med oppvaskmiddel og
en myk svamp.

4. Terk av enhetens innside og utside med en myk klut.
| denne airfryeren brukes det varmluft til & fritere révarene (ikke olje). Fyll
derfor aldri pa olje eller friteringsfett.

FORBEREDELSER FOR BRUK

1.

Plasser enheten pd et stabilt, horisontalt og plant underlag.
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Forviss deg om at underlaget der enheten skal plasseres er
varmebestandig.

Plasser kurven i beholderen (3).
Ikke fyll beholderen med olje eller annen veeske.

Ikke plasser gjenstander oppd enheten (luftgjiennomstrgmmingen kan
reduseres, noe som pavirker luftfriteringen).

BRUKE ENHETEN

Denne airfryeren kan brukes til & tilberede mange ulike ingredienser.

Luftfritering

1.

2.
3.
4

Plugg stapselet i en jordet stikkontakt.

Trekk beholderen forsiktig ut av airfryeren (bilde 6).
Legg ingrediensene i kurven (bilde 5).

Sett beholderen tilbake i airfryeren (bilde 4).

Rett beholderen inn etter skinnene i airfryeren.
Bruk aldri beholderen uten kurven installert.

Forsiktig! Ikke berar beholderen under bruk eller
umiddelbart etter bruk - den blir sveert varm.
Hold beholderen kun i handtaket.

Se tilberedningstid for de ulike ingrediensene i avsnittet Innstillinger i
dette kapitlet.

Visse ingredienser md ristes etter halve tilberedningstiden (se avsnittet
Innstillinger i dette kapitlet). Trekk beholderen ut av enheten (hold i
beholderens h&ndtak) og rist den slik at ingrediensene blandes. Sett
beholderen tilbake i airfryeren.

Forsiktig! Ikke trykk pd knappen under

handtaket samtidig som du rister beholderen
(bilde 3).

Tips: Laft kurven ut av beholderen nér du skal riste ingrediensene

(pa den maten far du en lavere vekt & riste). Trekk beholderen ut av
enheten og plasser den pd et varmebestandig underlag. Trykk deretter
pd knappen pé hdndtaket og lgft kurven ut av beholderen.
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Tips: Still tidsuret inn p& halve tilberedningstiden. Ta ut beholderen

og rist ingrediensene ndr du hgrer tidsurets signal. Ikke glem 4 stille
inn tidsuret pd den gjenveerende tilberedningstiden ndr du har ristet
ingrediensene.

7. Tilberedningstiden er over ndr tidsurets signal lyder pé nytt. Trekk
beholderen ut av enheten og plasser den pd et varmebestandig

underlag.

Obs! Du kan ogsa sla av enheten manuelt ved a stille tidsuret pa 0.

8. Kontroller om ingrediensene er ferdige. Hvis ingrediensene ikke er
ferdige, setter du beholderen tilbake i enheten og stiller inn tidsuret pé
noen minutter.

9. Nar ingrediensene (for eksempel pommes frites) er ferdige, trekker du
beholderen ut av airfryeren og plasserer den pé et varmebestandig
gnﬂelr(ljog. Trykk deretter pa knappen pd hdndtaket og laft kurven ut av

eholderen.

Ikke snu

olie som

kurven opp-ned ndr den fori

lsatt er i beholderen (eventuell

har samlet seg i bunnen av

beholderen drypper ned pa

ingrediensene).

Beholderen og ingrediensene er varme. Det kan lekke damp ut av
beholderen, avhengig av hvilken type ingredienser som er plassert i

airfryeren.
10. Tem kurvens innhold i en skdl eller pd en tallerken.

Tips: Ta opp store eller gmtélige ingredienser fra kurven med en
kigkkentang.

11.  Airfryeren er klar til tilberedning av en ny ladning ingredienser
umiddelbart etter at pdgdende ladning er ferdig tilberedt.
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AN}/ISNINGER FOR BETJENINGSPANEL

BRUKSANVISNING

Knapp 1: Stremknapp

Ndr beholderen og kurven er korrekt plassert i airfryeren, tennes lampen
i stramknappen. Hold stremknappen inne i 3 sekunder for & stille inn
airfryeren pd forhdndsvalgt temperatur (200 °C) og tilberedningstid (15
minutter). Trykk pd stramknappen en gang til for d starte tilberedningen.
Hold strgmknappen inne i 3 sekunder for @ sl@ av airfryeren under
tilberedning (alle lamper slokkes og viften stanser).

Obs! Du kan stanse tilberedningen midlertidig ved & trykke p&
stramknappen (trykk pd den en gang til for & fortsette tilberedningen).

Knapp 2: Forhandsinnstillingsknapp

Trykk péd forhdndsinnstillingsknappen (g) og velg en av de dtte
innstillingene. Nér du har valgt innstilling, starter programmet
tilberedningen (pé& forh&ndsinnstilt tilberedningstid i forhdndsinnstilt tid).

Knapp 3 og 4: Temperaturknapper

Trykk en gang pé (+) for & gke tilberedningstemperaturen eller en gang pé
(-) for & redusere tilberedningstemperaturen med 5 °C. Hold knappen inne
for & gke/redusere temperaturen raskt. Temperaturomréde: 80-200 °C.

Knapp 5 og 6: Tidsurknapper
Trykk en gang pé (+) for & gke og en gang pa (-) for & redusere
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tilberedningstiden med 1 minutt. Hold knappen inne for & gke/redusere
tiden raskt.

Indikatorlampe 7
Varmeindikator

Indikatorlampe 8
Vifteindikator

Indikatorlampe 9
Temperaturindikator

Indikatorlampe 10
Tidsurindikator

Indikatorlampe 11-18
Oppskriftsindikator

INNSTILLINGER

| tabellen nedenfor vises grunninnstillinger for ulike ingredienser.
Obs! Disse innstillingene er bare ment som en anbefaling. Ettersom
ingredienser varierer i oppnnnelse, storrelse, form og varemerke kan vi

ikke med sikkerhet fastsla i forveien hvilken innstilling som er den beste.
Luften inne i enheten gjenoppvarmes omgdende med hurtigluftteknikk.
Takket veere det pavirkes luftfriteringen naermest ikke dersom du trekker
beholderen ut av enheten en kort stund.

Tips
- Mindre ingredienser trenger vanligvis kortere tilberedningstid enn sterre
ingredienser.

- En stor mengde ingredienser trenger kun litt lengre tilberedningstid, og
en liten mengde ingredienser bare en litt kortere tilberedningstid enn
angitt tilberedningstid.

- Vi anbefaler at du rister mindre ingredienser etter halve
tilberedningstiden (pé& den maten unngdr du at de friteres ujevnt).

- Pensle litt olie pd rd potet for at den skal bli litt mer spra. Friter
ingrediensene i airfryeren innenfor noen minutter etter at du har penslet
dem med olje.

- Ikke tilbered svcert fete ingredienser (som for eksempel palser) i
airfryeren.

- Snacks som kan filberedes i stekeovn kan ogsd tilberedes i airfryer.
- Optimal tilberedningsmengde for pommes frites er 500 gram.
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- Du kan tilberede fylte snacks ved & bruke halvfabrikatdeig.
gqlvfobrikofdeig krever ogsé kortere tilberedningstid enn hjemmelagd
eig.

— Plasser en kakeform eller ildfast form i airfryerens kurv hvis du vil bake en
kake eller matpai eller hvis du vil fritere @mtdlige/fylte ingredienser.

— Du kan ogsé bruke airfryeren til & varme opp ingredienser. Varm
ingrediensene pd 150 °C i inntil 10 minutter.
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Min./maks. Tid Temperatur | Rist Ekstra informasjon
vekt (g) (minutter) (C)
Poteter og pommes
frites
Tynne fryste 400-500 18-20 200 Rist
pommes frites
Tykke fryste pommes |  400-500 20-25 200 Rist
frites
Potetgrateng 600 20-25 200 Rist
Kjott og ficerkre
Biff 100-600 10-15 180
Svinekoteleft 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Sausage rolls 100-600 13-15 200
Kyllinglar 100-600 25-30 180
Kyllingbryst 100-600 15-20 180
Snacks
Vérruller 100-500 8-10 200 Rist Bruk ovnsferdige
Friterte kyllingbiter 100-600 6-10 200 Rist Bruk ovnsferdige
Fryste fiskepinner 100-500 6-10 200 Bruk ovnsferdige
Fryste panerte 100-500 8-10 180 Bruk ovnsferdige
ostesnacks
Fylte grennsaker 100-500 10 160
Baking
Kake 400 20-25 160 Bruk kakeform
Matpai 500 20-22 180 Bruk kakeform/ildfast form
Muffins 400 15-18 200 Bruk kakeform
Sgte snacks 500 20 160 Bruk kakeform/ildfast form

Obs! Legg 3 minutter il tilberedningstiden hvis airfryeren er kald nér du starter friteringen.
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RENGJORING

Rengjer enheten etter hver gangs bruk.

Ikke bruk kjgkkenredskap av metall eller rengjeringsmidler med slipende
egenskaper til  rengjere beholderen eller kurven (non-stick-belegget

kan bli skadd).

1. Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la enheten avkjgles.
Obs! Ta ut beholderen, sa avkigles airfryeren raskere.
Terk av enhetens utside med en fuktig klut.

Rengjer beholderen og kurven med varmt vann med oppvaskmiddel og
en myk svamp.

Fiern eventuelt gjenvcerende smuss med avfettingsmiddel.

Tips: Inngrodd smuss i kurven eller i bunnen av beholderen fierner du
ved 4 fylle beholderen med varmt vann ogblih‘ oppvaskmiddel. Sett
kurven i beholderen og la oppvaskmiddelblandingen virke i cirka 10
minutter.

4. Rengjer enhetens innside med varmt vann og en myk klut (ikke bruk
svamp med slipende egenskaper).

5. Rengjer varmeelementet for eventuelle matrester med oppvaskberste.

OPPBEVARING

1. Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la enheten avkjgles.
2. Forviss deg om at alle komponenter er rene og tarre.

ML

1. Enheten skal ikke kastes i husholdningsavfallet ndr den er uttient - lever
den fil gjenvinningsanlegg for elekirisk/elektronisk avfall. P& den méten
bidrar du til et bedre miljg.

Garanti og service

Kontakt autorisert servicesenter hvis du trenger informasjon om service
eller hvis du har problemer med enheten.
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FEILSOKING

Problem Mulig arsak Tiltak
Airfryeren fungerer Enheten er ikke koplet til Sett stapselet i jordet stikkontakt.
ikke. stikkontakt.
Tidsuret er ikke stilt inn. Still inn tidsuret pa ensket tilberedningstid for & starte enheten.
Ingrediensene er For mye ingredienser i kurven. Legg i mindre mengde ingredienser i kurven. Mindre mengde ingredienser gir
ikke korrekt fritert. mer jevn fritering.
Innstilt temperatur er for lav. Still inn femperaturkontrollen pa gnsket temperaturinnstilling (se avsnittet

Innstillinger i kapitlet Bruke enheten).

Tilberedningstiden er for kort. Still inn tidsuret pa ensket ilberedningstid (se avsnittet Innstillinger i kapitlet Bruke
enheten).

Ingrediensene er Visse typer ingredienser md ristes  Ingredienser som ligger pa hverandre (for eksempel pommes frites) ma ristes etter

ujevnt fritert. etter halve tilberedningstiden. halve tilberedningstiden (se avsnittet Innstillinger i kapitlet Bruke enheten).
Friterte snacks er Du har brukt en type snacks Bruk snacks som er ment fil tilberedning i ovn og pensle med litt olie for & fa en
ikke spre nar de tas som skal filberedes i fradisjonell mer crispy overflate.
ut av airfryeren. frityrkoker.
Det gdr ikke an & For mye ingredienser i kurven. Ikke fyll kurven over MAX.-markeringen.

sefte beholderen
riktig inn i enheten.

Kurven er ikke rikfig plassert i Trykk kurven ned fil det hares et klikk.
beholderen.
Det kommer hvit Ingrediensene som friteres Nér du friterer ingredienser som inneholder mye fett i airfryeren, lekker det mye

olje ut i beholderen. Oljen genererer hvit rayk (beholderen kan eventuelt bli

rayk ut av enheten. inneholder mye fett.
varmere enn normalt). Dette pdvirker ikke enheten eller sluttresultatet.

Beholderen inneholder fett fraen  Rengjer beholderen naye etter hver gangs bruk (pa den maten unngar du at fett i

tidligere tilberedning. beholderen forarsaker hvit rayk).
Pommes frites Det er brukt feil type poteter. Bruk ra poteter og forviss deg om at de forblir faste under friteringen.
friteres ujevnt i
airfryeren.
De oppskdrne potetstengene er Skyll potetstengene ordentlig, slik at all stivelse fiernes.
ikke korrekt skylt fer fritering.
Pommes frites er Spreheten til pommes frites Tork de skarne potetstengene grundig far du pensler dem med olje.
ikke spra nar de tas  varierer, avhengig av hvor mye olje
ut av airfryeren. og vann de inneholder.

Skicer potetstengene smalere for & gjere dem mer crispy.
Pensle pa litt mer olje for gjgre dem mer crispy.

KORREKT KASSERING AV DETTE PRODUKTET

Denne merkingen angir at produktet ikke skal kasseres sammen
med annet husholdningsavfall innenfor EU/E@S. Lever inn
produktet til gjenvinning. P den méten bidrar du til & hindre
skade pd milig eller menneskers helse, og dermed kommer
I cnhetens resirkulerbare deler til nytte igjen. Lever enheten pé
din lokale miligstasjon/innsamlingssystem eller lever den ftil
forhandleren der du kjgpte den. Forhandleren kan gjenvinne dette
produktet pd en miligvennlig mate.
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TECHNICAI. DATA

Voltage:220-240V~ 50Hz

e Power: 2000 W

] Copocitz/) of basket: 5.0Litre

e Adjustable temperature: 80°C—200°C
e Timer (0-60 min)

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed including the following:

1.
2.
3.
4

10.

1.

12.

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces.

To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base
in water or other liquid.

WARNING: This electrical appliance contains a heating function.
Surfaces, also different than the functional surfaces, can develo

high temperatures. Since temperatures are dlfferently percelvedp by
different persons, this equipment shall be used with CAUTION. The
equipment shall be touch only at intended handles and gripping
surfaces, and use heat protection like gloves or similar. Surfaces
other than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the
cool down before getting touched.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to
cool before putting on or taking off parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot
surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven.

Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall
ou'rllle'r TIO disconnect, turn any control o “o t%en remove plug from
wall outlet.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



13.
14.

15.
16.

INTRODUCTION

33

Do not use appliance for other than intended use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities

or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are old than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8

years.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This all now Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparin
your favorite ingredients. By using hot rapid air circulation and a top grill,

it is able to make numerous dishes. The best part is that the Hot-air fryer
heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

General description (Fig.1)

1.

2
3
4,
5

Control panel
Decorating cover
Upper housing
Indicator cover

Basket

Fig. 1

6
7.
8
9

10.

Basket release button
Basket handle

Pan

Air outlet

Power cord

-1
Fig. 6
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IMPORTANT

Please read this manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

DANGER

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

Never immerse the housing, which contains electrical components and
the heating elements, in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent
electric shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance
is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating

WARNING

Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains
voltage.

Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or
other parts.
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- Do got go to any unauthorized person to replace or fix damaged main
cord.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet
hands..

- Do not place the appliance against a wall or against other appliances.
Leave at least 10cm free space on the back and sides and 10cm
free space above the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

- Do not use the appliance for any other purpose than described in this
manual.

- Do not let the appliance operate unattended.

- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings, Keep your hands and face at a safe distance from the steam
and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air
when you remove the pan from the appliance.

- Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of
the appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove
the pay from the appliance.

CAUTION

- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is designed for household use only. It may not suitable
to be safely used in environments such as staff kitchens, farms, motels,
and other non-residential environments. Nor is it intended to be used
by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or it it is not used improperly or for professional or
semi-professional purposes or it is not used according to the instructions
in the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse
any liability for damage caused.

- Always unplug the appliance while not using.

- The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle
or cleaning safely.
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BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials.
Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, do not fill the pan with oil
or frying fat.

PREPARING FOR USE

Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heart-resistant surface.
Place the basket in the pan (Fig.3).

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be
disrupted and affects the hot air frying result.

USING THE APPLIANCE

The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying

1.

2.
3.
4

Connect the mains plug into an earthed wall socket.

Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.6)

Put the ingredients in the basket. (Fig.5)

Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 4)

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and some
time after use, as it gets very hot. Only hold the
pan by the handle.

Determine the required preparation time for the ingredient (see
section “Settings” in this chapter).

Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time (see section “Settings” in this chapter). To shake the ingredients,
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pull the pan out of the ctlﬁpliance by the handle and shake it. Then
slide the pan back into the fryer.

Caution: Do not press the button the handle
during shaking. (Fig.3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and
shake the basket only. To do so, pull the Eon out of the appliance, place
it on a heat-resistant surface and press the button of handle. and lift
the basket out of the pan.

Tip: If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer
bell when you have to shake the ingredients. However, this means that
yﬁukhove to set the timer again to the remaining preparation time after
shaking.

When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull
the pan out of the appliance and place it on a the trial framework.

Note: You can also switch off the appliance manually. To do this,
turn the time control knob to 0.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,
simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer
and place it on trial framework, and press the basket release button
and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to
it, as any excess oil that Eas collected on the bottom of the pan will
leak onto the ingredients.

The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on
the type of the ingredients in the | fryer, steam may escape from the

pan.
Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the
basket by a pair of tongs

When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready
for preparing another batch.
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CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

OPERATION INSTRUCTIONS

Button 1 - Power Button

Once the Outer Basket and Fry Basket are properly placed in the main

Unit housing, the Power Button will be illuminated. Selecting the power
button for 3 seconds will make the unit's default temperature 200, while the
cooking time will be set to 15 minutes. Selecting the Power Button a second
time will start the cooking process. Pressing the power button for 3 seconds
to close the entire device during cooking. All the lights go out, the fan stops
working.

Note: During cooking, you can touch the button to control the pause and
start of cooking.

Button 2 - Preset Button

Selecting the “gg" Preset Button enables you to scroll through the 8
popular food choices. Once selected, the predetermined time and cooking
temperature function begins.

Button 3 & 4 - Temperature Control Buttons

The + and - symbols enable you to add or decrease cooking temperature
5°C at a time. Keeping the button held down will rapidly change the
temperature. Temperature Control range: 80°C-200°C.
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Button 5 & 6 - Timer Control Buttons

The + and - symbols enable you to add or decrease cooking time, one
minute at a time. Keeping the button held down will rapidly change the
time.

Indicator light “7”
Heating indicator

Indicator light “8”
Fan indicator

Indicator light “9”
Temperature indicator

Indicator light “10”
Timer indicator

Indicator light “11-18”
Recipe indicator

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients
differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the
best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the
appliance instantly. Pull the pan briefly out of the appliance during hot air
frying barely disturbs the process.

Tips
-Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than
larger ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation
time, a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter
preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in
the Hot-air fryer within a few minutes after you added the oil.

-Do fnot prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-
air fryer .
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-Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Hot-air fryer
- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made
dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.

-Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

-You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients,
set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.
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Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount (g) (min.) (C)
Potato & fries
Thin frozen 400-500 18-20 200 shake
fries
Thick frozen 400-500 20-25 200 shake
fries
Potato gratin 600 20-25 200 shake
Meat &
Poultry
Steak 100-600 10-15 180
Pork chops 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Sausage roll 100-600 13-15 200
Drumsticks 100-600 25-30 180
Chicken 100-600 15-20 180
breast
Snacks
Spring rolls 100-500 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-600 6-10 200 shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish 100-500 6-10 200 Use oven-ready
fingers
Frozen bread 100-500 8-10 180 Use oven-ready
crumbed
cheese snacks
Stuffed 100-500 10 160
vegetables
Baking
Cake 400 20-25 160 Use baking tin
Quiche 500 20-22 180 Use baking tin/oven
dish
Muffins 400 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 500 20 160 Use baking tin/oven
dish

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still
cold.
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CLEANING

Clean the arg)lionce after every use.
The pan an

the non-stick coating basket. Do not use metal kitchen

utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this may

damage the non-stick coating.

1.

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance
cool down.

Note: Remove the pan to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the
pan with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in
the pan and let the pan and the basket soak for approximately 10
minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive
sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

STORAGE

1.

Unplug the appliance and let it cool down.

2.  Make sure all parts are clean and dry.

ENVIRONMENT

1.

Do not throw away the appliance with the normal household waste
when it is exhausted,, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please
contact your local authorized service centre
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TROUBLESHOOTING

Problem

The Hot-air fryer does
not work

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

White smoke comes out
of the appliance.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

Possible cause

The appliance is not
plugged in.

You have not set the
timer.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

The set temperature is
too low.

The preparation time is
too short.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

There are too much
ingredients in the basket.

The basket is not placed
in the pan correctly.

You are preparing greasy
ingredients.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

You did not use the right
potato type.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the
fries.

Solution

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Turn the timer knob to the required preparation time
to switch on the appliance.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter
‘Using the appliance’).

Turn the timer knob to the required preparation
time (see section ‘Settings’ in chapter’ Using the
appliance’).

Ingredients that lie on top of or across each other

(e.g. fries) need to be shaken halfway through the

preparation time. See section ‘Settings’ in chapter
‘Using the appliance’.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

Push the basket down into the pan until you hear
a click.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pan. The oil
produces white smoke and the pan may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan . make sure you clean the pan properly after
each use.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be disposed

with other household wastes throughout the EU. To prevent possible
harm to the environment or human health from uncontrolled waste
disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please use the return
and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmentoFsafe recycling.
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TEKNISKE DATA

Spcending: 220-240 V AC, 50 Hz
Erfekt: 2.000 W

Kurvens kapacitet: 5,0 liter

Justerbar temperatur: 80-200 °C

Timer (060 min.)

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Folg altid sikkerhedsforskrifterne nedenfor ved brug af elektriske apparater:

1. Lees alle anvisninger.

2. Bergr ikke varme flader!

3. Nedscenk ikke ledning, stik eller base i vand eller andre voesker
(risiko for elekirisk stad).

4 ADVARSEL! Dette elekiriske apparat har en opvarmningsfunktion.
Alle overflader pd a cjmrcﬂe’r kan blive varme, undtagen dem, der
er beregnet til at holde i. Brug dette udstyr med FORSIGTIGHED
(varme overflader kan forarsage forbraending eller ubehag). Rer kun
ved hdndtagene og de andre grebsflader pd apparatet (brug altid
grydelapper, ovnvanter eller lignende, nér du tager i apparatet). Vent
alfid, til apparatet er kalet af, fgr du rerer ved andre overflader end
dem, der er beregnet til at holde i.

5. Tag apparatet ud af stikkontakten, ndr det ikke er i brug og far
rengering. Lad det kale af, fer du fierner eller loegger emner i det.

6. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
dennes servicerepreesentant eller andre med samme kvalifikationer
(en beskadiget ledning udger en fare).

7. Anvend kun tilbehgr, som producenten af apparatet har anbefalet
(andet tilbehgar kan forarsage personskade).

8. Brug ikke apparatet udendgrs.

9. Sarg for, at stramkablet ikke hcenger ud over kanten pd bordet
eller kakkenbordet, og at det ikke kan komme i kontakt med varme
overflader.

10.  Placer ikke apparatet péd eller i ncerheden af gas- eller eldrevne
breendere eller varme ovne/komfurer.

1. Veer meget forsigtig, nér du flytter apparatet, nar det indeholder
varm olie eller anden varm vaeske.

12.  Scet farst stikket i apparatet og derefter i stikkontakten. Sluk for
apparatet med teend-/slukknappen, og tag derefter stikket ud af
stikkontakten.

13.  Brug kun apparatet til det tilsigtede formal.
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14.  Apparatet md kun bruges af barn fra 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske eller mentale evner, nedsat harelse/syn eller
manglende erfaring, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret
i sikker brug of apparatet og forstér de dermed forbundne risici. Barn
mad aldrig lege med apparatet. Barn mé kun rengere og vedligeholde
apparatet, hvis de er celdre end 8 ar og udfarer arbejdet under
opsyn af en voksen.

15.  Lad ikke bgrn under 8 ar komme i ncerheden af apparatet eller
ledningen.

16.  Apparatet er ikke beregnet fil brug sammen med en ekstern timer
eller et separat fiernstyringssystem.

INTRODUKTION

Med denne airfryer kan du filberede dine yndlingsretter nemt og sundt.
Takket veere dens hurtige cirkulation af varm luft og et grillelement
gverst kan du tilberede mange forskellige retter i den. Airfryerens bedste
egenskab er, at den varmer mad fra alle retninger, og at der for de fleste
ingredienser ikke er behov for olie.

Generel beskrivelse (billede 1) Knap il frigerelse af kurv

1. Betjeningspanel

Beholder

6

7. Kurvens héndtag
Kantliste 8
9

@verste kabinet Luftudigb

2
3
4.  Indikatorlampe
5

10. Ledning
Kurv
Billede 2
Billede 1
p — '_,-" A f"’
Billede 3 Billede 4 Billede 5 Billede 6

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



47

VIGTIGT!

Lees denne brugsanvisning ngije, inden du tager apparatet i brug (gem
vejledningen til eventuel senere brug).

FARE

— Apparatet md kun bruges af bgrn fra 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske eller mentale evner, nedsat hgrelse/syn eller
manglende erfaring, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret
i sikker brug af produktet og forstar de dermed forbundne risici. Bgrn
md aldrig lege med apparatet. Barn md kun renggre og vedligeholde
apparatet, hvis de er celdre end 8 ar og udferer arbejdet under opsyn af
en voksen.

- Lad ikke bgrn under 8 ar komme i ncerheden af apparatet eller
ledningen.

- Nedscenk ikke kabinettet i vand, og skyl det ikke under vandhanen (det
indeholder elekiriske komponenter og apparatets varmeelement).

— Risiko for elektrisk stgd! Serg for, at vand eller anden veeske ikke kan
komme ind i apparatet.

- Leeg de ingredienser, der skal friteres, i kurven (pas pé, at de ikke
kommer i kontakt med varmeelementerne).

— Dcek ikke for luftindtag og -udlgb, ndr du bruger apparatet.
— Brandfare! Fyld ikke beholderen med olie.
— Rear ikke ved indersiden af apparatet, mens der friteres.

Apparatets tilgeengelige overflader kan blive varme, nér apparatet er i brug.

ADVARSEL

- Sgrg for, at den spceending, der er angivet pd apparatet, passer fil
netspcendingen.

- Brug ikke apparatet, hvis stikkontakten, ledningen eller anden
komponent er beskadiget.

— En beskadiget ledning ma kun repareres eller udskiftes af en autoriseret
servicetekniker.
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Placer ledningen i sikker afstand af varme overflader.

Scet ikke ledningen i stikkontakten, hvis dine haender er vade (brug
heller ikke betjeningspanelet med vade hcender).

Placer ikke apparatet direkte op mod en veeg eller anden apparat. Lad
der veere mindst 10 cm plads bag apparatet, pd begge sider af det og
over det. Anbring ikke genstande oven pda apparatet.

Brug kun apparatet pd den made, der er angivet i denne
brugsanvisning.

Lad aldrig apparatet veere uden opsyn nér det er i brug.

Under luftfritering frigives der varm damp ?ennem luftudigbene. Hold

derfor heender og ansigt i sikker afstand af luftudlgbene. Vcer ogsé

gorsigﬂgandr du fierner beholderen fra apparatet (der kan slippe varm
amp ud).

Alle tilgcengelige flader kan blive varme under brug (billede 2).

Tag straks apparatet ud af stikkontakten, hvis der kommer mgrk rag
ud af den. Vent, til der ikke er mere rag, for du fierner beholderen fra
apparatet.

FORSIGTIGHED!

Serg for, at apparatet er placeret pd en vandret, plan og stabil
overflade.

Dette apparat er kun beregnet til privat brug. Det er ikke beregnet til
brug i storkakkener sdsom personalekakkener, moteller, hoteller og
B&B'er.

Hvis apparatet bruges pd en made, det ikke er beregnet til, hvis det
bruges til professionel brug, eller hvis anvisningerne i brugsanvisningen
ikke overholdes, geelder garantien ikke lcengere. Det betyder ogsd, at vi
frasiger os alle eventuelle skadeskrav.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.
Lad apparatet afkgle i 30 minutter, inden du flytter eller renger det.
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INDEN BRUG FORSTE GANG

Fiern al indpakning.
Fiern alle klistermcerker og etiketter fra apparatet.

Renger kurven og beholderen med varmt vand med opvaskemiddel
og en blagd svamp.

Aftgr apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

| denne airfryer bruges der varm |uft il at fritere r@varerne (ikke olie).
Pafyld derfor aldrig olie eller fritureolie.

FORBEREDELSER INDEN BRUG

Placer apparatet pa et stabilt, vandret og plant underlag.

Serg for, at underlaget, som apparatet skal sta pd, er
varmebestandigt.

Placer kurven i beholderen (billede 3).
Fyld ikke beholderen med olie eller anden vaeske.

Anbring ikke genstande oven pd apparatet (luftstrammen kan blive
nedsat, hvilket vil pavirke luftfriteringen

BRUG AF APPARATET

Denne airfryer kan bruges til at tilberede mange forskellige ingredienser.

Luftfritering

1.

2.
3.
4

Scet stikket i en jordet stikkontakt.

Tag forsigtigt beholderen ud af airfryeren (billede 6).
Leeg ingredienserne i kurven (billede 5).

Scet beholderen tilbage i airfryeren (billede 4).
Juster beholderen efter skinnerne i airfryeren.

Brug aldrig beholderen, uden at kurven er sat i.

Forsigtighed! Rer ikke ved beholderen under
brug eller umiddelbart efter brug - den bliver
meget varm. Hold kun beholderen i handtaget.
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Se tilberedningstiden for de forskellige ingredienser i afsnittet
Indstillinger i dette kapitel.

Nogle ingredienser skal omrystes efter halvdelen af tilberedningstiden
(se afsnittet Indstillinger i dette kapitel). Tag beholderen ud af apparatet
(hold i beholderens handtag), og ryst den, sé ingredienserne bliver
blandet. Scet beholderen tilbage i airfryeren.

Forsigtighed! Tryk ikke pa knappen pa
handtaget, mens du ryster beholderen (billede
3).

Tip: Left kurven ud af beholderen, nar du skal omryste ingredienserne
(p& den made fér du en lavere veegt at omryste). Tag beholderen ud
af apparatet, og placer den pd et varmebestandigt underlag. Tryk
derefter p& knappen pd handtaget, og laft kurven ud af beholderen.

Tip: Indstil timeren pd halvdelen af tilberedningstiden. Tag beholderen
ud, og omryst ingredienserne, ndr timersignalet hgres. Husk at indstille
timeren til den resterende tilberedningstid, nér du har omrystet
ingredienserne.

Ndr timersignalet hgres igen, er tilberedningstiden slut. Tag
beholderen ud af apparatet, og placer den pa et varmebestandigt
underlag.

Obs! Du kan ogsa slukke apparatet manuelt ved at stille timeren pé
0

Kontroller, om ingredienserne er feerdige. Hvis ingredienserne ikke
er feerdige, skal du scette beholderen tilbage i apparatet og indstille
timeren pd et par minutter.

Nér ingredienserne (f.eks. pomfritter) er feerdige, skal du traekke

beholderen ud af airfryeren og placere den pa et varmebestandigt

gnﬁelrcljog. Tryk derefter pd knappen pé handtaget, og lgft kurven ud af
eholderen.

Vend ikke kurven op og ned, mens den stadig er i beholderen
(enhver olie, der har samlet sig i bunden af beholderen, drypper

ned pd ingredienserne).

Beholderen og ingredienserne er varme. Alt efter hvilken type
ingredienser der er i airfryeren, kan der slippe damp ud af
beholderen.
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10. Tem kurvens indhold ud i en skdl eller en tallerken.

Tip: Tag store eller skrgbelige ingredienser op af kurven med en
kakkentang.

11.  Airfryeren er klar til at tilberede en ny mcengde ingredienser
umiddelbart efter, at den igangveerende tilberedning er fcerdig.

AN}/ISNINGER FOR BETJENINGSPANELET

BRUGSANVISNINGER

Knap 1: Teend-/slukknap

Nér beholderen og kurven er korrekt placeret i airfryeren, lyser lampen

i teend-/slukknappen. Hold taeend-/slukknappen inde i fre sekunder

for at indstille airfryeren til en forudindstillet temperatur (200 °C) og
tilberedningstid (15 minutter). Tryk pd teend-/slukknappen én gang mere for
at starte tilberedningen. Hold tcend-/slukknappen inde i tre sekunder for at
slukke airfryeren under tilberedningen (alle lamper slukkes, og blaeseren
stopper).

Obs! Du kan scette tilberedningen pd pause ved at trykke pa teend-/
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slukknappen (tryk pé& den igen for at genoptage tilberedningen).

Knap 2: Forudindstillingsknap

Tryk pd forudindstillingsknappen (gg), og veelg en af de otte indstillinger.
Nér du har valgt indstilling, starter programmet tilberedningen (pé den
forudindstillede tilberedningstemperatur i den forudindstillede tid).

Knap 3 og 4: Temperaturknapper

Tryk en gang pa (+) for at ege tilberedningstemperaturen eller en gang pé
(-) for at scenke tilberedningstemperaturen med 5 °C. Hold knappen nede
for hurtigt at haeve/scenke temperaturen. Temperaturomréde: 80-200 °C.

Knap 5 og 6: Timerknapper

Tryk en gang pa (+) for at @ge og en gang pé (-) for at mindske
tilberedningstiden med 1 minut. Hold knappen nede for at gge/mindske
tiden hurtigt.

Indikatorlampe 7
Varmeindikator

Indikatorlampe 8
Bloeserindikator

Indikatorlampe 9
Temperaturindikator

Indikatorlampe 10
Timerindikator

Indikatorlampe 11-18
Opskriftsindikator

INDSTILLINGER

Tabellen herunder viser de grundiceggende indstillinger for forskellige
ingredienser.
Obs! Disse indstillinger skal kun ses som en anbefaling. Da ingredienser

varierer efter oprindelse, storrelse, form og mcerke, kan vi ikke med

sikkerhed pé forhdnd afgere, hvad den bedste indstilling er.
Med hurtigluftteknologi genopvarmes Iuften inde i apparatet direkte. Pa

den made pdvirkes luftfriteringen knapt nok, hvis du tager beholderen ud af
apparatet et kort stykke tid.
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S
Mindre ingredienser har normalt brug for kortere tilberedningstid end starre
ingredienser.

En stor maengde ingredienser har kun brug for lidt lcengere tilberedningstid og
en lille meengde ingredienser kun lidt kortere tilberedningstid end den angivne
tilberedningstid.

Vi anbefaler, at du omryster mindre ingredienser efter halvdelen af
tilberedningstiden (p& den mdde undgar du, at de bliver friteret ujaevnt).

Pensl lidt olie pd ré kartofler, for at de bliver lidt spradere. Friter ingredienserne i
airfryeren inden for et par minutter efter at have bgrstet dem med olie.

Tilbered ikke meget fede ingredienser (sésom pelser) i airfryeren.
Snacks, der kan tilberedes i ovn, kan ogsé tilberedes i airfryeren.
Den optimale tilberedningsmcengde til pomfritter er 500 gram.

Du kan hurtigt tilberede fyldte snacks ved at bruge halvfabrikatadej. Halvfabrikatadej krcever ogsa
kortere tilberedningstid end hiemmelavet dej.

Scet en bageform eller et ovnfad i airfryerens kurv, hvis du vil bage en kage eller en tcerte, eller hvis
du vil fritere skrabelige/fyldte ingredienser.

Du kan ogsd bruge airfryeren til at opvarme ingredienser. Opvarm ingredienserne ved 150 °C i op
til 10 minutter.
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Min./maks. | Tid (minutter) | Temperatur Ryst Ekstra oplysninger
veegt (g) ()
Kartofler og
pomfritter
Tynde frosne 400-500 18-20 200 Ryst
pomifritter
Tykke frosne 400-500 20-25 200 Ryst
pomifritter
Kartoffelgratin 600 20-25 200 Ryst
Ked og fierkree
Oksekad 100-600 10-15 180
Svinekofeletter 100-600 10-15 180
Hamburgere 100-600 10-15 180
Pglsehorn 100-600 13-15 200
Kyllingelar 100-600 25-30 180
Kyllingebryst 100-600 15-20 180
Snacks
Forarsruller 100-500 8-10 200 Ryst Brug ovnklare
Friterede 100-600 6-10 200 Ryst Brug ovnklare
kyllingestykker
Frosne fiskepinde 100-500 6-10 200 Brug ovnklare
Frosne panerede 100-500 8-10 180 Brug ovnklare
ostesnacks
Fyldte grentsager 100-500 10 160
Bagning
Kage 400 20-25 160 Brug bageform
Madtcerte 500 20-22 180 Brug bageform/
ovnfad
Muffins 400 15-18 200 Brug bageform
Sgde snacks 500 20 160 Brug bageform/

ovnfad

Obs! Laeg tre minutter fil tilberedningstiden, hvis airfryeren er kold, nér du pdbegynder friteringen.
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RENGQRING

Renger apparatet efter hver anvendelse.

Brug ikke kekkenredskaber af metal eller renggringsmaterialer med
slibende egenskaber til rengering af beholderen eller kurven (non-stick-

belcegningen kan blive beskadiget).

1.

Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale af.
Obs! Tag beholderen ud, sé afkgles airfryeren hurtigere.
After apparatets yderside med en fugtig klud.

Rengar beholderen og kurven med varmt vand med opvaskemiddel og
en blgd svamp.

Fiern resterende snavs med affedtningsmiddel.

Tip: Du kan fierne indgroet snavs i kurven eller bunden af beholderen
ved at fylde beholderen med varmt vand og lidt opvaskemiddel.
Anbring kurven i beholderen, og lad vandet med opvaskemidlet virke i
ca. 10 minutter.

4. Renger apparatets inderside med varmt vand og en blad svamp (brug
ikke en svamp med slibende egenskaber).

5. Renger varmeelementet for eventuelle madrester med en
renggringsbarste.

OPBEVARING

1.

Tag stikket til apparatet ud af stikkontakten, og lad det afkgle.

2. Serg for, at alle komponenter er rene og tarre.

MiLg

1.

Bortskaf ikke apparatet som husholdningsaffald, nér det skal kasseres
- indlevér det pd en genbrugsstation. P& den mdde bidrager du til et
bedre miljg.

Garanti og service

Kontakt dit autoriserede servicecenter, hvis du har brug for information
om service, eller hvis du har problemer med apparatet.
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FEJLFINDING

Problem

Airfryeren fungerer ikke.

Ingredienserne er ikke korrekt
friteret.

Ingredienserne er ujcevnt
friteret.

Friterede snacks er ikke
sprede, ndr de tages ud af
airfryeren.

Beholderen kan ikke
indscettes korrekt i apparatet.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Pomfritter bliver friteret
ujcevnt i airfryeren.

Pomfritterne er ikke sprede,

nar de tages ud aof airfryeren.

Mulig drsag

Apparatets stik er ikke sat i
stikkontakten.

Timeren er ikke indstillet.

Der er for mange
ingredienser i kurven.

Den indstillede temperatur
er for lav.

Tilberedningstiden er
for kort.

Nogle typer ingredienser
skal omrystes efter den
halve tilberedningstid.

Du har brugt en type
snacks, som skal tilberedes
i en traditionel frituregryde.

Der er for mange
ingredienser i kurven.

Kurven er ikke korrekt
placeret i beholderen.

De ingredienser, der
friteres, indeholder meget
fedt.

Beholderen indeholder fedt
fra tidligere madlavning.

Der er brugt en forkert type
kartofler.

De skiveskdrne
kartoffelsteenger er ikke
blevet skyllet ordentligt fer
fritering.

Pomfritters spredhed

varierer alt efter, hvor

meget olie og vand de
indeholder.

Udbedring
Scet stikket i stikkontakten.

Indstil timeren til den gnskede filberedningstid for at starte
apparatet.

Laeg en mindre meengde ingredienser i kurven. En mindre mcengde
ingredienser giver jcevnere fritering.

Indstil temperaturregulatoren til den gnskede temperaturindstilling
(se afsnittet Indstillinger i kapitlet Brug af apparatet).

Indstil timeren til den gnskede filberedningstid (se afsnittet
Indstillinger i kapitlet Brug af apparatet).

Ingredienser (som pomfritter) skal omrystes efter den halve
filberedningstid (se afsnittet Indstillinger i kapitlet Brug af apparatet).

Brug snacks, der er beregnet fil filberedning i ovn, og pensl lidt olie
pa for at fa en spredere overflade.

Fyld ikke kurven over MAX-mcerket.
Tryk ned pa kurven, til der lyder et klik.

Ndr du friterer ingredienser, der indeholder meget fedt, i airfryeren,
slipper der en masse olie ud i beholderen. Olien frembringer hvid
rag (beholderen kan ogsa blive varmere end normalf). Dette pavirker
ikke apparatet eller slutresultatet.

Renger beholderen grundigt efter hver anvendelse (pd den made
undgdr du, at fedt i beholderen fordrsager hvid rag).

Brug rd kartofler, og kontrollér, at de forbliver faste under stegning.

Skyl kartoffelstaengerne grundigt, sa al stivelse fiernes.

Ter de skiveskdrne kartoffelstcenger godt, inden du pensler dem
med olie.

Skeer kartoffelstaengerne tyndere for at gere dem spradere.

Pensl lidt mere olie pd for at gere dem spradere.

KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT

Denne meerkning angiver, at produktet ikke mé bortskaffes sammen

med husholdningsaffaldet inden for EU. Indlevér produktet til
genvinding. P& den méde er du med fil at passe Eé bdde milig og

mennesker, og apparatets genanvendelige dele
Indlever produktet pd den lokale genbrugsstation, eller returner

liver genbrugt.

det til forhandleren som du kebte produktet hos. Forhandleren kan
genvinde dette produkt pd en miljgvenlig made.
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TEKNISET TIEDOT

Jannite: 220-240 VAC, 50 Hz
Teho: 2000 W

Korin kapasiteetti: 5,0 litraa
Lampotilan sadtdalue: 80-200 °C
Ajastin (0-60 min)

TARKEAT VAROTOIMENPITEET

Noudata sdhkolaitteiden kdytdssé aina seuraavia turvamadrdyksid:

1.
2.
3.
4

10.

1.

12.

13.
14.

Lue kaikki ohjeet.

Alé koske kuumiin pintoihin!

Alé upota johtoa, pistoketta tai pohjalevyé veteen tai muuhun
nesteeseen (sdhkoiskun vaara).

VAROITUS! Tdss@ sdhkdlaitteessa on kuumennustoiminto. Laitteen kaikki
muut paitsi tarttumiseen tarkoitetut pinnat voivat kuumentua. Kéyta
laitetta VAROVASTI, sillé kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovamman
tai epamiellyttdvan kokemuksen. Tartu vain laitteen kddensijoihin ja
muihin otepintoihin, ja kéyt& aina patalappuija, vunikintaita tai vastaavia
suojuksia, kun otat kiinni laitteesta. Odota aing, ettd laite on jAdhtynyt,
ennen kuin kosket muihin kuin tarttumiseen tarkoitettuihin pintoihin.
Irrota laite pistorasiasta heti kéyton jdlkeen ja ennen puhdistamista. Anna
laitteen jGdhtyd ennen osien oftamista pois tai takaisin asentamista.
Vaurioitunut virtajohto on vaarallinen, ja sen saa vaihtaa vain valmistaija,
valmistajan valtuuttama huoltoliike tai henkild, jolla on vastaava
pdtevyys.

Kéyté ainoastaan valmistajan suosittelemia tarvikkeita, silld muut
tarvikkeet voivat aiheuttaa henkilévahinkoja.

Ald kayta laitetta ulkona.

Varmista, ettei virtajohto riipu pdyddn tai tydtason reunan yli tai pédse
koskettamaan kuumia pintoja.

Ald sijoita laitetta kuuman kaasu-/sdhkopolttimen tai uunin/lieden pdadlle
tai lGhelle.

Ole erittdin varovainen, kun siirrgt kuumaa 6ljyé tai muuta nestetté
sis@ltavad laitetta.

Liitc séhkojohdon liitin ensin laitteeseen ja sen jdlkeen pistorasiaan.
Sammuta laite virtapainikkeella ja irrota pistoke sen jdlkeen pistorasiasta.
Laitetta saa kdyttdd vain ilmoitettuun kdyttétarkoitukseen.

Véahintadn 8 vuotta tdyttaneet lapset ja henkilét, joilla on fyysisid,
ndko-/kuuloaistiin liittyvid tai psyykkisia rajoitteita tai vain vahdn
kokemusperdistd tietoa, voivat kayttad tatd laitetta, mutta heiddan
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toimintaansa sen parissa on valvottava tai heiddt on perehdytettdva
sen kdyttdmiseen niin, ettd he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaaratekijat. Laitteella ei saa koskaan leikkid. Vahintadn 8-vuotiaat
lapset saavat puhdistaa ja hoitaa laitetta aikuisen valvonnassa.

Alé p&dstd alle 8-vuotiaita lapsia laitteen tai sen virtajohdon Idhelle.
Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettévdksi ulkoisella ajastimella tai

erilliselld kauko-ohjausjdriestelmalld.

JOHDANTO

lImafriteerauskeitin tarjoaa kdtevdn vaihtoehdon suosittujen ruokien
valmistamiseen terveellisesti. Keittimessd kiertdva kuuma ilma

ja ylagrilli kypsentdvat monenlaiset ruokalaijit nopeasti. Parasta
iimafriteerauskeittimessd on, ettd se kuumentaa elintarvikkeet kaikista
smlJunnisto eikd useimpien raaka-aineiden kypsentdmiseen tarvita lainkaan
oliya.

Laitteen kuvaus (kuva

1
1.

2
3
4.
5

6
7
Kayttopaneeli 8.
9

Reunalista

Kotelon yldosa 10.

Merkkivalo

Kori

Kuva 1

Korin friteerauspainike

Korin kddensija

Sailio
lImanpoisto
Virtajohto
1N
Kuva 2
e - 1
Kuva 5 Kuva 6
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TARKEAA!

Lue ndma ohjeet ennen laitteen kdyttéd. Sdilytd ne mydhempdd kaytod
varten.

VAARA

- Vahintadn 8 vuotta tayttdneet lapset ja henkildt, joilla on fyysisid,
nakd-/kuuloaistiin liittyvid tai psyykkisid rajoitteita tai vain vahdn
kokemusperdistd tietoa, voivat kayttad tata laitetta, mutta heiddan
toimintaansa sen parissa on valvottava tai heiddt on perehdytettava
sen kdyttdmiseen niin, ettd he ymmartavat kayttoon liittyvat vaaratekijét.
Laitteella ei saa koskaan leikkid. Vahintadn 8-vuotiaat lapset saavat
puhdistaa ja hoitaa laitetta aikuisen valvonnassa.

- Alé paastd alle 8-vuotiaita lapsia laitteen tai sen virtajohdon léhelle.

- Al upota laitteen runkoa veteen dldkd huuhtele sitd vesihanan alla, sillé
se sisdltad sahkékomponentteja ja laitteen Idmpdvastuksen.

- Sdhkoiskun vaara! Varmista, ettei laitteen sisddn padse vettd tai muuta
nestettd.

- Sijoita friteerattavat ainekset koriin ja huolehdi siitd, etteivét ne kosketa
|[dmpdvastukseen.

- Alg peitd laitteen ilmanotto- ja ilmanpoistoaukkoa kéytdn aikana.
- Tulipalon vaara! Alg lisad séilioon 6ljyé.

— Al koske laitteen sisépintoihin friteerauksen aikana.

Laitteen ndkyvissd olevat pinnat voivat kuumentua kdytén aikana.

VAROITUS

- Varmista, ettd laitteelle ilmoitettu jGnnite vastaa sdhkdverkon jannitettd.

- Ala kayta laitetta, mikali sen pistoke, virtajohto tai jokin muu komponentti
on vaurioitunut.

- Vaurioituneen virtajohdon saa korjata tai vaihtaa vain valtuutettu
huoltoasentaja.

- Sijoita virtajohto riittévén kauas kuumista pinnoista.

- Alg liitd pistoketta pistorasiaan mdrin késin. Myés kdyttépaneelin
kdytéssa kdsien on oltava kuivat.
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Alg sijoita laitetta suoraan seindn tai toisen laitteen viereen. Laitteen
taakse, molemmille sivuille ja sen ylépuolelle on jétettdvad aina vahintadn
10 cm vapaata tilaa. Ald aseta laitteen pddille mit&an.

Laitetta saa kayttdd vain tassa kayttdohjeessa kuvatulla tavalla.
Kdynnissd olevaa laitetta on valvottava koko ajan.

lImafriteerauksen aikana laitteen ilmanpoistoaukoista virtaa kuumaa
hoyryd. Témdn vuoksi kddet ja kasvot on pidettdva riittdvan kaukana
iimanpoistoaukoista. Kuumaa héyryd voi vuotaa laitteesta myés sdilion
poistamisen yhteydessd.

Kaikki ndkyvissé olevat pinnat saattavat kuumentua kaytén aikana (kuva
2).

Irrota pistoke pistorasiasta valittomasti, mikali laitteesta tulee tummaa
savua. Ota sdilid pois laitteesta vasta sitten, kun savun muodostuminen
on lakannut.

VAROITUS!

Varmista, ettd laite vaakasuorassa tasaisella ja vakaalla alustalla.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskdayttédn. Sitd ei ole
tarkoitettu suurkeittidihin, kuten henkildkuntakeittidihin, motelleihin,
hotelleihin tai B&B-majoituksiin.

Laitteen kayttdminen vadradn tarkoitukseen, ammattimaiseen
toimintaan tai vastoin annettuja ohjeita johtaa takuun raukeamiseen.
Samalla valmistaja irtisanoutuu kaikista korvausvaateista.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton padtteeksi.
Anna laitteen jadhtyd 30 minuuttia ennen siirtdmistd tai puhdistamista.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Poista laitteesta kaikki tarrat ja etiketit.

Puhdista kori ja sdilio Idmpimallé pesuainevedelld ja pehmedllé
sienelld.

Pyyhi laitteen sisd- ja ulkopinta kostealla liinalla.

Keitin friteeraa raaka-aineet kuuman ilman (eikd 6ljyn) avulla. Témdén
vuoksi keittimessd ei saa koskaan kdyttéd 6ljyd tai uppopaistorasvaa.
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VALMISTELUT ENNEN KAYTTOA

Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.
Varmista, ettd laitteen alusta kestdd kuumuutta.

2. Sijoita kori sgiliéon (kuva 3).
Ald liséa sdilioon 6liya tai muuta nestetta.

Al sijoita mitédn laitteen pddille, silla se voi estad ilman kiertdmistd ja
heikentda ilmafriteerauksen tehoa.

LAITTEEN KAYTTAMINEN

Friteerauskeitin soveltuu monenlaisten raaka-aineiden kypsentdmiseen.
limafriteeraus
1. Liitd pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
2. Veda sdilio varovasti pois ilmafriteerauskeittimestd (kuva 6).
3. Asettele ainekset koriin (kuva 5).
4. Aseta sdilio takaisin keittimeen (kuva 4).
Kohdista sdilio keittimen kiskojen mukaan.
Al koskaan kdéytd sdilotd ilman koria.

Varoitus! Sailio kuumentuu voimakkaasti - Gla
koske siihen kayton aikana tai heti sen jdlkeen.
SiirrG sdiliota aina kadensijasta.

Kohdassa Asetukset on kypsennysaikoja eri aineksille.

Osa aineksista vaatii ravistelun kypsennysajan puolivdlissd, ks. kohta
Asetukset. Vedad sdilid paikaltaan (pidd kiinni kadensijasta) ja ravistele
sitd niin, ettd ainekset sekoittuvat. Aseta sdilio takaisin keittimeen.

Varoitus! Alé paina kédensijassa olevaa

painiketta ravistelun aikana (kuva 3).

Vinkki: Nosta kori sdilidstd ravistelun ajaksi, ndin toimenpide sujuu
paljon kevyemmin. Vedd sdilio ulos ja aseta se kuumuutta kestévdalle
alustalle. Paina sen jdlkeen kddensijassa olevaa painiketta ja nosta kori
sdiliosta.
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Vinkki: SGada ajastin kypsennysajan puolivdliin. Ota sdilié ulos ja ravistele
ainekset, kun ajastin hdlyttad. Muista asettaa ajastin uudelleen, kun ainekset
on sekoitettu.

Kun ajastin hdlyttad uudelleen, kypsennysaika on kulunut. Vedd sdilié ulos ja
aseta se kuumuutta kestévdlle alustalle.

Huom! Laitteen voi sammuttaa manuaalisesti asettamalla ajaksi 0.

Tarkista, ovatko ainekset kypsid. Mikdli ne eivat ole, aseta sdilio takaisin
laitteeseen ja sdddd ajastimeen muutama minuutti aikaa.

Kun ainekset, esimerkiksi ranskalaiset perunat, ovat kypsid, veda sdilié ulos ja
sijoita se kuumuutta kestdvdlle alustalle. Paina sen jdlkeen kédensijassa olevaa
painiketta ja nosta kori sdiliostd.

Alg kadnnd koria ylosalaisin, kun se on yha sailiossa, silla silloin sdilion
pohjalle mahdollisesti kertynyt 6ljy valuu ainesten pddille.

Sdilio jo ainekset ovat kuumia. Sdilostd voi virrata hoyrya kypsennettyjen
ainesten tyypistd riippuen.

Tyhjennd korin sisdlté kulhoon tai lautaselle.
Vinkki: Ota isokokoiset tai herkdsti rikkoutuvat ainekset korista pihdeilld.

lImafriteerauskeitin on valmis seuraavan erdn kypsentdmiseen heti edellisen
erdn valmistuttua.
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KAYTTOPANEELI

KAYTTOOHJEET

Painike 1: Virtapainike

Kun sdilié ja kori ovat oikein paikallaan, virtapainikkeen valo syttyy.

Voit kayttdad keittimen oletusldmpétilaa (200 “C) ja -valmistusaikaa (15
minuuttia) painamalla virtapainiketta 3 sekunnin ajan. Kdynnistd friteeraus
painamalla virtapainiketta kerran. Kun haluat lopettaa kypsennyksen, paina
virtapainiketta 3 sekuntia; kaikki merkkivalot sammuvat ja puhallin pysahtyy.
Huom! Voit keskeyttdd kypsennyksen painamalla lyhyesti virtapainiketta;
kun painat painiketta uudelleen, kypsennys jatkuu.

Painike 2: Asetuspainike

Paina asetuspainiketta (g) ja valitse jokin kahdeksasta asetusarvosta.
Kun asetus on valittu, kypsennysohijelma kéynnistyy (asetusldmpétilassa ja
asetetun kypsennysajan mukaisesti).

Painikkeet 3 ja 4: Lampdtilapainikkeet
Kypsennysldmpétilaa nostetaan tai lasketaan 5 “C:lla painamalla lyhyesti

(+)-painiketta tai (-)-painiketta. Pitkdlld painalluksella Idmpétila-asetus alkaa
vaihtua nopeasti. Lampdotila-alue: 80-200 °C.
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Painikkeet 5 ja 6: Ajastuspainikkeet

Kypsennysaikaa pidennetddn tai lyhennetadn 1 minuutilla painamalla
lyhyesti (+)-painiketta tai (-)-painiketta. Pitkdlld painalluksella aika-asetus
alkaa vaihtua nopeasti.

Merkkivalo 7
Kuumennuksen merkkivalo

Merkkivalo 8
Puhaltimen merkkivalo

Merkkivalo 9
Lampdtilan merkkivalo

Merkkivalo 10
Ajastimen merkkivalo

Merkkivalot 11-18
Reseptien merkkivalot
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ASETUKSET

Alla olevasta taulukosta 16ydat perusasetukset erilaisille aineksille.

Huom! Ndmd asetukset ovat ainoastaan suosituksia. Koska ainesten
alkuperd, koko, muoto ja tavaramerkki vaihtelevat, parhaan lopputuloksen
takaavia asetuksia ei voi antaa etukdteen.

lIman pikakdsittelytekniikan ansiosta ilma kuumentuu laitteessa heti.

Siksi sdilion oftaminen hetkeksi pois keittimestd ei juurikaan vaikuta
friteeraukseen.

Vinkkeja
- Pienikokoiset ainekset kypsyvat yleensd lyhyemmdéssd ajassa kuin suuret
kappaleet.

- Suuri aineserd vaatii vain hieman suositusarvoa pidemman
valmistusajan, ja pieni erd vastaavasti vain hieman lyhyemmdn ajan.

- Suosittelemme pienikokoisten ainesten ravistelua kypsennysajan
puolivdlissd, jotta ainekset kypsyvat tasaisesti.

- Jos sivelet raakoihin perunoihin hieman 6liyd, niistd tulee rapeampia.
Friteeraa ainekset muutaman minuutin kuluessa 6ljyn sivelyn jdlkeen.

- Alg kypsennd ilmafriteerauskeittimessd kovin rasvaisia aineksia (kuten
makkaroita).

- Uunissa valmistettavat pikkupurtavat voi kypsentdd myos
iimafriteerauskeittimessa.

- Ranskalaisten perunoiden sopivin valmistuserd on 500 grammaa.

- Valmistaikinasta voi tehdd tdytettyjd pikkupurtavia nopeasti.
Valmistaikinat myds kypsyvadt nopeammin kuin itse tehdyt taikinat.

- Voit kypsentdd ilmafriteerauskeittimellé kakkuija ja piiraita sijoittamalla
koriin leivonta- tai uunivuoan. Vuoka sopii myds helposti murentuvien/
taytettyjen ainesten kypsennykseen.

- llmafriteerauskeitintd voi kayttdd myds ainesten ldmmittdmiseen.
L&dmmit& aineksial50 “C:ssé maks. 10 minuuttia.
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Paino, min./ Aika Lampétila ('C) Ravistelu Lisatiedot
maks. (g) (minuutteja)
Perunat ja
ranskalaiset perunat
Ohuet 400-500 18-20 200 Ravistele
pakasteranskalaiset
Paksut 400-500 20-25 200 Ravistele
pakasteranskalaiset
Perunagratiini 600 20-25 200 Ravistele
Liha ja siipikarja
Pihvi 100-600 10-15 180
Porsaankyljys 100-600 10-15 180
Jauhelihapihvi 100-600 10-15 180
Nakkipiilo 100-600 13-15 200
Broilerin pikkukoipi 100-600 25-30 180
Broilerinrinta 100-600 15-20 180
Pikkupurtavat
Kevdatrullat 100-500 8-10 200 Ravistele Kaytd paistovalmiita
Friteeratut 100-600 6-10 200 Ravistele Kaytd paistovalmiita
kananugetit
Pakastekalapuikot 100-500 6-10 200 Kéaytd paistovalmiita
Friteerattu ja 100-500 8-10 180 Kaytd paistovalmiita
paneroitu juusto
Taytetyt vihannekset 100-500 10 160
Leivonnaiset
Kakku 400 20-25 160 Kaytd leivontavuokaa
Suolainen piirakka 500 20-22 180 Kayta leivonta-/
uunivuokaa
Muffinit 400 15-18 200 Kaytd leivontavuokaa
Makeat pikkupurtavat 500 20 160 Kaytd leivonta-/

uunivuokaa

Huom! Pidennd kypsennysaikaa 3 minuutilla, mikdli aloitat friteerauksen kylmalla keittimelld.
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PUHDISTUS

Puhdista laite jokaisen kdyton jdlkeen.

Ald kayta metallisia keittivdlineitd tai hankaavia puhdistusaineita

sailion tai korin puhdistukseen, silld ne voivat vaurioittaa non-stick-
pinnoitetta.

1.

Ota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jédhtyd.
Huom! Keitin jGdhtyy nopeammin, kun otat sdilion pois.

Pyyhi keittimen ulkopinta puhtaaksi kostealla liinalla.

Puhdista sdilio ja kori Idmpimdallé pesuainevedelld ja pehmedlla
sienelld.

Poista mahdollisesti kiinni tarttunut lika rasvanpoistoaineella.

Vinkki: Koriin tai sGilon pohjaan tarttunut lika ldhtee helpommin pois,
kun lisGd sdiliodn IGmminta vettd ja hieman astianpesuainetta. Aseta
kori sGiliodn ja anna pesuaineseoksen vaikuttaa noin 10 minuuttia.

Puhdista laitteen sisdpuoli Idmpimallé vedelld ja pehmedlla sienelld
(@1G kdytd hankaavaa sientd).

Puh|<|jista mahdolliset ruoka-ainejdmat ldmpovastuksesta harjan
avulla.

SAILYTYS

1.

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

2. Varmista, ettd kaikki komponentit ovat puhtaita aja kuivia.

YMPARISTO

1.

Loppuun kaytettyd laitetta ei saa havittdd kotitalousjatteiden joukossa —
toimita se kierrdtyspisteeseen. Ndin autat suojelemaan ympdaristdd.

Takuu ja huoltaminen

Saat tietoa laitteen huoltamisesta ja mahdollisten ongelmien
ratkaisemisesta valtuutetuista huoltoliikkeistd.
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VIANMAARITYS

Ongelma Mahdollinen syy Toimenpide
Keitin ei toimi. Laitefta ei ole liitetty pistorasiaan. Liita pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ajastimeen ei ole asetettu aikaa. Aseta ajastimeen sopiva kypsennysaika ja
kdynnistd laite.
Ainekset eivat friteeraudu Korissa on likaa aineksia. Sijoita koriin vahemman aineksia. Pienempi madra
oikein. kypsyy tasaisemmin.
Asetettu [ampétila on liian matala. Saada sopiva lampétila lampdatilapainikkeen avulla
(ks. Asetukset kohdassa Laitteen kayttaminen).
Kypsennysaika on liian lyhyt. Aseta ajastimeen sopiva kypsennysaika (ks.
Asetukset kohdassa Laitteen kdyttaminen).
Ainekset friteerautuvat Tietyntyyppisid aineksia on ravisteltava Paallekkdin menevid aineksia (esim. ranskalaisia
epdtasaisesti. kypsennyksen puolivalissd. perunoita) on ravisteltava kypsennysajan
puolivalissa (ks. Asetukset kohdassa Laitteen
kdyttaminen).
Friteeratut pikkupurtavat Valitsemasi tuotetyyppi vaatii kypsennyksen Kdyta tuotteita, jotka on tarkoitettu uuniin.
eivat ole rapeita, kun otan perinteisessa rasvakeittimessa. Rapeamman lopputuloksen saat, kun sivelet
ne keiftimestd. pinnalle hieman 6ljya.
Sailic ei mene paikalleen Korissa on likaa aineksia. Tdytd kori vain MAX.-merkkiin asti.
oikein.
Kori ei ole oikein sdiliossa. Paina koria, kunnes se naksahtaa paikalleen.

Laitteesta tulee valkoista Friteerattavat ainekset sisaltavat liikaa rasvaa.  Rasvaisten aineksien friteerauksessa sdilioon valuu
savua. likaa 6ljyd. Oliystd tulee valkoista savua (ja séilié
saaftaa kuumentua normaalia enemman). Tama ei
vaikuta laitteeseen tai lopputulokseen.

Sailioon on jaanyt rasvaa edellisesta Puhdista sailié huolellisesti jokaisen kayton jalkeen,
valmistuskerrasta. jolloin valkoista savua ei muodostuisi.
Ranskalaiset perunat Valitsemasi perunatyyppi on vaara. Kdytd raakaa perunaa ja varmista, ettd se pysyy
kypsyvat keittimessa kiinteana friteerauksen aikana.
epdtasaisesti.
Perunasuikaleiden huuhtelu ennen friteerausta Poista tdrkkelys perunasuikaleiden pinnalta
ei ole sujunut oikein. huuhtelemalla.
Ranskalaiset perunat eivat Ranskalaisten rapeus vaihtelee niiden Kuivaa suikaloidut perunat huolellisesti, ennen kuin
ole rapeita, kun otan ne sisdltaman 6liyn ja veden mukaan. sivelet niille 6ljyd.
keittimestd.

Leikkaa suikaleista ohuempia, silloin saat niista
rapeampia.

Myos pinnan siveleminen 6ljyllé rapeuttaa
lopputulosta.

LAITTEEN HAVITTAMINEN OIKEALLA TAVALLA

Tama merkintd tarkoittaa, ettei tuotetta saa havittdd EU:ssa
kotitalousjdtteiden joukossa. Toimita tuote kierrdtykseen. N@in autat
suojelemaan ymparistéd ja ihmisten terveyttd, ja samalla laitteen
kierrtettGvat osat voidaan kdyttad uudelleen. Voit toimittaa laitteen
joko paikalliseen kierratys- ja kerdysjdriestelmadn tai takaisin
aitteen myyneelle jdlleenmyyidlle. Jalleenmyyijdllé on jériestelma
tuotteen havittdmiseksi ympdristdystavdllisella tavalla.
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TIEKNILYSING

Spenna: 220-240 VAC, 50 Hz
Afl: 2000 W

ROmtak koérfu: 5,0 litrar
Hitastilling: 80-200°C
Timastillir (0-60 min)

MIKILVAGAR ORYGGISRADSTAFANIR

Fylgdu alltaf nedangreindum &ryggisleidbeiningum vid notkun a
rafmagnstaekjum:

1.
2.
3.
4

10.

1.

12.

13.

Lestu allar leidbeiningar.

Ekki snerta heita fletil

Hvorki mé dyfa sndru, kloé né undirstédu i vatn eda annan vokva
(heettg & rathoggi).

VIBVORUN! Raffceki petta er bid upphitunarvirkni. Allir fletir tcekisins
geta ordid heitir nema peir sem cetladir eru til pbess ad halda i.
Notadu banadinn AF VARKARNI (heitir fletir geta valdid brunasarum
eda 6pcegindum). Snertu eingdngu handfang og adra gripfleti
taekisins (notadu cetid pottaleppa, grillhanska eda sambcerilegt
begar tcekid er snert). Biddu alltaf par fil taekid hefur kolnad adur en
adrir fletir en gripfletir eru snertir.

Aftengdu taekid fra vegginnstungunni pegar pad er ekki i notkun

og fyrir prif & pvi. Lattu pad kélna adur en pad er lagt til hlidar eda
ihlutum beett vid a pad.

Hafi rafmagnssniran skemmst skal skipt um hana af framleidanda,
bionustufullirda framleidanda eda 68rum apekkum einstaklingum
(skemmd rafmagnssnira er heettuleg).

Notadu eingéngu aukabinad sem framleidandinn mcelir med (annar
bUnadur getur skapad heettu).

Ekki nota toekid utanhass.

Gakktu Ur skugga um ad rafmagnssniran hangi ekki Gt fyrir bronina
@ bordi eda eldhUsbordi eda komist i snertingu vid heita yfirbordsfleti.
Geettu pess ad stadsetja taekid hvorki a né ncerri gas/rafmagns
hellum né ofni/grilli.

Fardu mjog geetilega pegar flutt er taeki sem inniheldur heita oliv eda
annan heitan vokva.

Tengdu rafmagnsleidsluna fyrst vid taekid og svo vid innstungu
ivegg. SIokktu a taskinu med rofanum adur en pad er tekid Or
sambandi vid rafmagn.

Teekid skal eingdngu nota til pess sem pad er cetlad.
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14.  Born fré 8 ara aldri og folk med skerta likamlega getu, skerta heyrn/
sjon, skerta andlega getu eda an reynslu mega pvi adeins nota
teekid ad pad sé gert undir eftirliti eda sé peim leidbeint um 6rugga
notkun taekisins og ad pau atti sig a éllum heettum sem fylgja
notkuninni. Born mega aldrei leika sér med taekid. Bérn mega prifa
tekid og vidhalda pvi ad pvi tilskildu ad pau séu ordin eldri en 8 ara
og ad verkid sé unnid undir eftirliti fullordins.

15.  Haltu teekinu og sndrunni frd bérnum yngri en 8 ara.

16.  Tcekid er ekki cetlad til notkunar med ytri timamceli eda adskildu
fiarstyringarkerfi.

INNGANGUR

Loftdjopsteikingarpotturinn gerir pér kleift ad elda uppdhaldsrétti pina

d einfaldan og hollan hatt. Heegt er ad boa til figlmarga mismunandi

rétti i honum med hradri hringrds heits lofts og efra grilli. Bestu eiginleiki
loftdjopsteikingarpottsins er sa ad hann hitar matveelin fra éllum hlidum og
ad sjaldnast parf ad elda med oliu.

Almenn lysing (1. mynd) 6.  Losunarhnappur grindar
1. Stiernbord 7. Handfang grindar
2 Kantlisti 8.  Geymir
3. Efrihlif 9.  LoftGttak
4. Gatlies 10.  Rafmagnssnira
5 Grind
Mynd 1 Mynd 2
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MIKILVAGT!

Lestu pessar upplysingar adur en po tekur voruna i notkun (geymdu peer til
uppflettinga sidar).

HATTA

Born fra 8 ara aldri og folk med skerta likamlega getu, skerta heyrn/
sjon, skerta andlega getu eda an reynslu mega pvi adeins nota teekid
ad pad sé gert undir eftirliti eda sé peim leidbeint um Grugga notkun
teekisins og ad pau atti sig @ 6llum heettum sem fylgja notkuninni. Bérn
mega aldrei leika sér med taekid. Bérn mega prifa taekid og vidhalda
bvi ad pvi tilskildu ad pau séu ordin eldri en 8 ara og ad verkid sé unnid
undir eftirliti fullordins.

Haltu teekinu og snOrunni frd bérnum yngri en 8 ara.

Ekki dyfa hlifinni ofan 1 vatn og skoladu hana ekki undir vatnskrana (par
er ad finna rafmagnsihluti og hitald tcekisins).

Heetta @ rathdggi! Gakktu Gr skugga um ad hvorki vatn né annar vokvi
komist inn 1 taekid.

Leggdu hraefnin sem @ ad djOpsteikja 7 kérfuna (fardu varlega svo pau
snerti ekki hitaldid).

Ekki breida yfir loftinntak eda loftblastursgét @ medan taekid er i notkun.
Eldhcetta! Ekki fylla geyminn af oliu.

Ekki snerta innra byrdi taekisins @ medan verid er ad djopsteikja.

Pegar tcekid er i notkun geta fletir hithad sem adgangur er ad.

VIDVORUN

Gakktu 0r skugga um ad tilgreind spenna @ teekinu sé 1 samraemi vid
rafspennu nefsins.

Ekki nota tcekid ef kléin, rafmagnsleidsian eda annar thlutur hefur ordid
fyrir skemmdum.

Adeins vidurkenndur rafvirki ma gera vid eda skipta um bilada
rafmagnsleidslu.

Hafdu sndruna i 6ruggri fiarlaegd fra heitum flétum.
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Ekki stinga klonni Tinnstungu ef hendur eru votar (ekki ma heldur nota
stjornbordid med votar hendur).

Ekki setja tcekid alveg upp ad vegg eda 6dru teeki. Hafdu taekid i ad
minnsta kosti 10 cm fjarloegd, baedi til hlida og ad ofan. Settu enga hluti
ofan @ teekid.

Notadu taekid einungis @ pann hatt sem lyst er T pessum
notendaleidbeiningum.

Aldrei skilja tcekid eftir an eftirlits pegar pad er i notkun.

Pegar djopsteikt er med heitu lofti kemur heit gufa Gt um loftrasir. Haltu
bvi andliti og hondum i 6ruggri fiarleegd fra loftrasum tcekisins. Fardu
Ieirkwr(%ig geetilega pegar b0 losar geyminn fré teekinu (heit gufa getur

ekid ot).

Allir adgengilegir fletir geta hitnad vid notkun (2. mynd).

Taktu toekid tafarlaust Or sambandi vid rafmagn ef fra pvi kemur dokkur
reykur. Biddu par til pad heettir ad rj0ka Or tcekinu @dur en po losar
geyminn fra tcekinu.

VARUD!

ﬁokk’ru Or skugga um ad taekid standi a laréttum, sléttum og stédugum
eti.

petta taeki er eingdngu cetlad til notkunar @ heimilum. Pad er ekki cetlad
fyrir stcerri eldhs, svo sem @ vinnustédum, motelum, hételum eda
gistiheimilum.

Sé taekid notad @ annan hatt en til er cetlast, til deemis 1 atvinnuskyni,
eda sé ekki farid eftir notkunarleidbeiningum 1 beeklingi fellur dbyrgdin or
gildi. Pad pydir einnig ad vid héfnum dllum skadabétakréfum sem fram
goetu komio.

Taktu rafmagnsleidsluna alltaf 0r sambandi pegar taekid er ekki i notkun.
Leyfou taekinu ad kélna 1 30 minGtur adur en pad er feert til eda prifid.

FYRIR FYRSTU NOTKUN

1.
2.

Fiarleegdu allar umbddir.
Fiarleegdu alla limmida og adra mida af teekinu.
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3. bvodu korfuna og geyminn med heitu vatni med upppvottaefni og
mjokum svampi.

4. purrkadu af teekinu innan- og utanverdu med rékum klot.

| pessum loftdjopsteikingarpotti er heitt loft notad til djupsteikja
matveelin (ekki 1 oliu). Settu par af leidandi aldrei oliu eda
djupsteikingaroliu & tcekid.

UNDIRBUNINGUR FYRIR NOTKUN

Settu taekid G slétt, larétt og stodugt undirlag.

Gakktu Ur skugga um ad undirlag teekisins sé hitapolid.
2. Settu kérfuna i geyminn (3. mynd).

Ekki setja @ geyminn af oliv eda annan vokva.

Ekki lata neina hluti ofan a tcekid (bad getur ryrt loftfleedié og pannig
haft ahrif a djopsteikinguna).

AD NOTA TAKID

Haegt er ad nota loftdjopsteikningarpottinn til ad matreida margskonar
hraefni
Loftdjupsteiking
1. Settu kléna T samband vid jardtengda innstungu.
2. Dragdu geyminn varlega Gt Ur loftdjopsteikingarpottinum (6. mynd).
3. Leggdu hraefnin i koérfuna (5. mynd).
4. Settu geyminn aftur inn T loftdjOpsteikingarpottinn (4. mynd).
Stilltu geyminn af med rennunum T loftdjopsteikningarpottinum.
Notadu geyminn aldrei nema karfan sé i honum.

Var0d! Ekki snerta geyminn @ medan tcekid
er i notkun eda strax a eftir, hann verdur
mj6g heitur. Taktu eingéngu i handfangid &
geyminum.

5. 1 greininni Stillingar i pessum kafla mé finna eldunartima ymissa
matveela.
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10.

1.

Sum matveeli parf ad hrista pegar eldunartiminn er halfnadur

(sia greinina Stillingar i pessum kafla). Dragdu geyminn 0t Or
Ioh‘dioﬁsteikningorpoﬂinum (taktu T handfangid @ honum) og
hristu hann svo hraefnin blandist saman. Settu svo geyminn aftur i
loftdjopsteikingarpottinn.

Varod! Ekki prysta @ hnappinn a handfanginu
begar po hristir geyminn (3. mynd).

Abendingar: Lyftu grindinni upp Gr geyminum pegar b0 hristir hraefnin
(pa verdur pad ekki jafn pungt). Dragdu geyminn Gt Or teekinu og settu
hann @ hitapolid undirlag. brystu svo @ hnappinn @ handfanginu og lyftu
kérfunni upp Or geyminum.

Abendingar: Stilltu timastillinn @ halfan eldunartima. Taktu geyminn

Ut og hristu hraefnin pegar hljpdmerki heyrist. Mundu svo ad stilla

Emasﬁllinn d pann eldunartima sem eftir er pegar hraefnin hafa verid
ist.

Pegar hliodmerki heyrist @ ny er maturinn fulleldadur. Dragdu geyminn
Gt Or teekinu og settu hann @ hitapolid undirlag.

Ath! b0 getur lika slokkt @ badum adgerdum med pvi ad stilla
timamecelinn G 0.

Kannadu hvort matveelin eru fulleldud. Ef pau eru ekki alveg tilbdin
seturdu geyminn aftur i taekid og stillir fimastillinn @ nokkrar minGtur.

Pegar matveelin (t.d. franskar kartéflur) eru tilbGin tekur b0 geyminn Gt Or
loftdjupsteikningarpottinum og leggur hann & hitapolid undirlag. brystu
svo a hnappinn @ handfanginu og lyftu kérfunni upp Or geyminum.

Ekki hvolfa kérfunni @ medan hun er enn i geyminum (hafi olia
safnast fyrir i botninum drypur hGn G matinn).

Geymirinn og matvcelin eru heit. Pad rcedst af hraefnum i
loftdjopsteikingarpottinum hvort gufa getur lekid Ur geyminum.

Teemdu innhald kérfunnar i skal eda a disk.

Abendingar: Taktu upp stéra eda vidkveema bita Or kérfunni med
eldunartong.

Loﬁd}iﬂpsteikingarpoﬂurinn er tilbGinn fyrir eldun a ncesta skammti
hréetna pegar sé fyrri er fulleldadur.
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LEIDBEININGAR UM STJORNBORD

NOTKUNARLEIDBEININGAR

Hnappur 1: Rafmagnshnappur

Pegar geymi og korfu hefur verid komid rétt fyrir inni i
loftdjupsteikningarpottinum kviknar lios @ rafmagnshnappinum.
Haltu rafmagnshnappinum inni i 3 sekindur fil ad stilla
loftdjupsteikningarpottinn & sjalfgildi hitastigs (200°C) og eldunarfima
(15 minGtur). Prystu @ rafmagnshnappinn einu sinni enn til ad hefja
matseld. Haltu rafmagnshnappinum inni i 3 sekOndur til ad slokkva @
loftdjopsteikingarpottinum @ medan eldad er (6ll ljos slokkna og viftan
stodvast).

Ath! b0 getur stédvad matseld timabundid med pvi ad prysta a
rafmagnshnappinn (prystu @ hann a ny til ad halda matseld afram).

Hnappur 2: Forstillingarhnappur

Prystu & forstillingahnappinn (g) og veldu eina af forstillingunum atta.
Pegar p0 hefur valid stillingu byrjar kerfid eldamennskuna (og forstilltum hita
og forstilltum fima).

Hnappar 3 og 4: Hitastigshnappar

Prystu einu sinni a (+) til ad heekka eldunarhitastigid eda einu sinni a (-) fil
ad leekka eldunarhitastigid um 5°C. Haltu hnappinum nidri til ad haekka/
Icekka hitann hratt. Hitasvid: 80-200°C.
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Hnappar 5 og 6: Timastillar

Prystu einu sinni @ (+) til ad lengja og einu sinni a (-) til ad stytta eldunartimann
um 1 mindtu. Haltu hnappinum nidri til ad stytta/lengja fimann hratt.
Gatljos 7

Hitavisir

Gatljos 8

Viftugatljos

Gatlios 9

Hitastigsvisir

Gatljos 10

Timavisir

Gatljos 11-18

Uppskriftarvisir
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STILLINGAR

Taflan hér ad nedan sgln grunnstillingar fyrir ymsar tegundir matveela.

ir
Ath! Einungis skal litid a pessar stillingar sem réaleggingar. Hraefnid er

mismunandi ad gerd, steerd, 16gun og tegund og pvi er ekki heegt ad
fullyrda neitt fyrir fram um hver besta stillingin er.

Hrod lofttaekni endurhitar loftid beint inni 1 taekinu. Pess vegna hefur pad
neer engig ahrif & loftdjopsteikinguna ad taka geyminn 0t Or teekinu 1
smastund.

Abendingar
- Minni hraefnisbitar purfa yfirleitt styttri eldunartima en storir.

- Mikid magn hraefna parf bara heldur lengri eldunartima og litid magn
hraefna heldur styttri eldunartima en radlagdur er.

- Vid meelum med pvi ad po hristir minni hraefnisbita pegr matseldid er
halfnud (til ad hindra ad steikingin verdi 6j6fn).

- Pensladu smavegis af oliu & hraar kartéflur svo peer verdi stokkari.
Djupsteiktu hraefnid i loftdjopsteikingarpottinum innan nokkurra mindtna
eftir ad pbad var penslad med oliu.

— Ekki elda mjog feitan mat (til deemis pylsur) i loftdjopsteikingarpottinum.
Nasl sem elda ma i ofni ma lika elda i loftdjupsteikingarpotti.
- Best er ad elda 500 gromm 1 einu af fronskum kartéflum.

- Pad tekur stutta stund ad elda nasl med fyllingu sé keypt deig notad.
Keypt deig parf lika styttri eldunartima en heimatilbGid deig.

- Settu békunarform eda ofnform i loftdjupsteikingarkérfuna ef po cetlar ad
baka koku eda boku eda djupsteikja viokveeman mat med fyllingu.

- Pad ma lika nota loftdjopsteikingarpottinn til ad hita upp hraefni. Hitadu
hraefni upp 1150°C 1 allt ad 10 mindGtur.
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Ham./lagm. Timi Hitastig ('C) Hrista Vidbotarupplysingar
byngd (g) (minGtur)
Kartoflur og franskar
kartoflur
punnar frystar 400-500 18-20 200 Hrista
franskar kartoflur
pykkar frystar 400-500 20-25 200 Hrista
franskar kartoflur
Grafineradar kartoflur 600 20-25 200 Hrista
Kjot og fugl
Nautakjét 100-600 10-15 180
Svinakoétilettur 100-600 10-15 180
Hamborgarar 100-600 10-15 180
Pylsurdllur 100-600 13-15 200
Kjoklingalceri 100-600 25-30 180
Kjoklingabringa 100-600 15-20 180
Nasl
Vorr0llur 100-500 8-10 200 Hrista Notadu tilbonar fyrir
ofn
Djupsteiktir 100-600 6-10 200 Hrista | Notadu tilbdna fyrir ofn
kjoklingabitar
Frystir fiskipinnar 100-500 6-10 200 Notadu tilbona fyrir ofn
Frystir ostbitar steiktir 100-500 8-10 180 Notadu tilbona fyrir ofn
i raspi
Fyllt greenmeti 100-500 10 160
Ad baka
Kaka 400 20-25 160 Notadu bokunarform
Matarbaka 500 20-22 180 Notadu bokunarform
Muffins 400 15-18 200 Notadu bokunarform
Scetabraud 500 20 160 Notadu bokunarform

Ath! Baettu 3 minGtum vid bokunartimann ef loftdjipsteikingarpotturinn er kaldur pegar byrjad er ad steikja.
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PRIF

prifdu tcekid eftir hverja notkun.
Ekki nota eldhUsahdld Or malmi eda hreingerningaefni med svarfefnum

til ad prifa geyminn eda koérfuna (vidlodunarfria hudin getur skemmst).

1.

Taktu tcekid Or sambandi vid rafmagn og lattu pad kéina.

Ath! Fjarleegdu geyminn, pa kélnar tcekid hradar.

Purrkadu af teekinu utanverdu med rékum kIGt.

prifdu kérfuna og geyminn med heitu vatni med upppvottaefni og
mjokum svampi.

Fiarleegdu 6hreinindi sem kunna ad vera eftir med fituleysi.
Abendingar: Heegt er ad fiarleegja fést dhreinindi 1 kérfu eda
botni geymis med pvi ad setja i geyminn heitt vatn og smavegis

upppvottaefni. Settu kérfuna ofan T geyminn og lattu sépublénduna
virka i svona 10 minGtur.

4. brifdu teekid ad innanverdu med heitu vatni og mjokum svampi (ekki
nota svamp med svarfefni).

5. Hreinsadu matarleifar af hitaldinu, ef einhverjar eru, med
uppbvottabursta.

GEYMSLA

1.

Taktu tcekid Or sambandi vid vegginnstunguna og leyfdu pvi ad kélna.

2. Gakktu Or skugga um ad allir ihlutir pess séu hreinir og purrir.

UMHVERFI

1.

Ekki ma farga teekinu med almennu heimilissorpi pegar pad hefur lokid
hlutverki sinu, skiladu pvi inn til endurvinnslu. Pannig studlar b0 ad
beettu umhverfi.

Abyrgd og pjdnusta

Hafdu samband vid vidurkennda pjonustumidstéd ef po parft
upplysingar um pjdnustu eda att i vandreedum med taekid.
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BILANAGREINING

Vandamal

LoftdjGpsteikingin virkar ekki.

Matveelin eru ekki rétft djopsteikt.

Hraefnid er 6jafnt djopsteikt.

DijUpsteikt nasl er ekki
stokkt pegar pad er tekid Or
loftdjOpsteikingarpottinum.
Ekki er hcegt ad setja geyminn rétt
T tcekid.

Teekio gefur fra sér hvitan reyk.

Franskar kartéflur loftdjopsteikjast
ojafnt.

Franskar kartflur eru ekki
stokkar pegar peer eru teknar Or
loftdjopsteikingarpottinum.

Méguleg orsok

Teekid er ekki tengt vio
rafmagn.

Timastillirinn hefur ekki verid
stilltur.

Of mikid hraefni i korfunni.
Valid hitastig er of lagt.

Eldunartiminn er of stuttur.

Sum matveeli parf ad hrista
pegar eldunartiminn er
halfnadur.

p0 hefur eldad nasl sem
@ ad elda i hefdbundnum
djopsteikingarpotti.

Of miki6 hraefni i korfunni.

Korfunni er ekki rétt fyrir
komid i geyminum.

Hraefnid sem eldad er
innheldur mikla fitu.

T geyminum er fita fra fyrri
loftdjopsteikingu.

Notud hefur verid rong
tegund af fronskum
kartoflum.

Kartofluskifurnar hafa ekki
verid skoladar rétt fyrir
loftdjpsteikinguna.

bad reedst af pvi hve mikid
vatn og oliu franskar kartéflur
innihalda hve stokkar paer
verda.

RETT FORGUN A TZAKINU

petta takn gefur til kynna ad vorunni skuli ekki fargad med venjulegu
heimilissorpi innan rikja ESB. Fardu med taekid i endurvinnslu. Pannig
studlar b0 ad pvi ad koma i veg fyrir ad valda skada @ umhverfinu

s6fnunar- o

Vidbrogd
Settu rafmagnskiona i jardtengda innstungu.

Stilltu fimastillinn @ videigandi eldunartima til ad reesa teekid.

Hafdu minna hraefni 1 kérfunni. Minna hraefni tryggir jafnari
djopsteikingu.

Stilltu hitastillinn & videigandi hitastillingu (sja greinina Stillingar i
kaflanum Ad nota taekid).

Stilltu timastillinn @ videigandi eldunartima (sja greinina Stillingar i
kaflanum A8 nota taekid).

Hrista parf hraefni sem liggur 7 hrogu (t.d. franskar kartoflur) pegar
eldunartiminn er halfnadur (sja greinina Stillingar i kaflanum Ad nota
taekid).

Notadu nasl sem elda a i ofni og pensladu pad med smavegis ad oliu il
ad fa stokkara yfirbord.

Ekki fylla kérfuna upp fyrir MAX-merkinguna.
brystu kérfunni nidur par til smellur heyrist.

Ef loftdjGpsteikt eru matveeli sem innihalda mikla fitu lekur mikio af oliu
nidur i geyminn. Olian myndar hvitan reyk (og geymirinn getur ordid
heitari en venjulega). Petta hefur hvorki dhrif @ tcekid né matseldina

sjalfa.

prifdu geyminn vandlega eftir hverja notkun (til ad komast hja pvi ad
fitan T honum myndi hvitan reyk).

Notadu hraar kartoflur og gakktu Or skugga um ad peer haldist fastar @
medan djopsteikt er.

Skoladu kartéflurnar vandlega til ad fiarleegja alla sterkju.

burrkadu kartéflurnar vandlega adur en pi penslar pcer med oliu.

Skerdu kartoflunar nidur i minni bita svo pcer verdi stokkari.

Pensladu pcer med smavegis af oliu svo peer verdi stokkari.

og heilsu manna, auk pess sem endurnytanlegir hlutir teekisins
verda nyttir aftur. Til ad skila notudu tceki vinsamlegast notadu
skilakerfid eda hafdu samband vid smaséluadilann

bar sem pu keyptir tcekid. Séluadilinn getur endurunnid petta tceki @
umhverfisvaenan hatt.
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